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MISSAO, VISAC
E VALORES

FABRICAGAO QUE FORTALECE
MARCAS E GERA NOVOS NEGOCIOS.

Fabricar equipamentos em aco inox para cozinhas profissionais
com qualidade, padronizacao e eficiéncia, oferecendo aos
revendedores uma linha completa e confiavel para comercializar
COom sua propria marca.

Ser referéncia nacional na fabricagao de equipamentos
profissionais em aco inox para revendedores, reconhecida pela
qualidade dos produtos, pela capacidade produtiva e pela forca
das parcerias comerciais.
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RESPEITO A MARCA PADRONIZAGAO
DO PARCEIRO E CONFIANCA

© 4

AGILIDADE E TRANSPARENCIA
COMPROMISSO NAS RELACOES

SERVE ACO — SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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GUIA RAPIDO
DO CATALOGO

CATEGORIAS 01 A 07
PRODUTOS, CODIGOS E MEDIDAS

ACESSORIOS DE PAREDE

ELP pratos e ECP copos: 500, 1000 e 1500 x 400 x 300 mm

SGP garrafas e STP temperos: 500, 1000 e 1200 x 200 x 100 mm

PPL lisa, PPG gradeada e PPP perfurada: codigos 500, 600, 700, 800, 900,
1000, 1100, 1300, 1500, 1700 e 1900 x 350 x 250 mm

FP500 / 800 / 1000 / 1200: respectivos comprimentos x 300 x 300 mm

ARMARIOS

ARV2.3PL50 / 100 / 150: 500, 1000 e 1500 x 400 x 1800 mm
ARV2.4PL50 / 100 / 150: mesmas medidas, com 4 planos

BALCAO DE ATENDIMENTO

BA3G1200.S / 1500.5 / 2000.S / 2500.5
1200, 1500, 2000 e 2500 x 700 x 1200 mm

BATE-CARRINHOS

Sob medida: protecao linear frontal/lateral e protecao de contorno
para curvas e ilhas

CAIXA DE HIDRANTE

CHS900: 900 x 600 x 170 mm | Sobrepor | Somente a caixa, acessorios nao inclusos

CARRINHO DE APOIO MULTIUSO
CA2P1000 / 1200 / 1500: 1000, 1200 e 1500 x 550 x 900 mm

CARROS CUBA
CCBP180: cuba plastica, 180 litros | CCUI180: cuba em aco inox, 180 litros

—] SERVEACO
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GUIA RAPIDO
DO CATALOGO

CATEGORIAS 08 A 14
PRODUTOS, CODIGOS E MEDIDAS

CARROS ESQUELETO

CE20.58X70: assadeiras 580 x 700 mm, 20 niveis
CE20.60X40: assadeiras 600 x 400 mm, 20 niveis
CEGN12.1/1: cubas GN 1/1, 12 niveis

CARROS PROFISSIONAIS

C2P: 2 planos, 1000 x 500 x 900 mm | C3P: 3 planos, 1000 x 500 x 900 mm
CT: tartaruga, 600 x 400 x 100 mm | CP: plataforma, 1000 x 600 x 900 mm

COIFAS E SISTEMAS DE EXAUSTAO

Sob medida: coifa de encosto e coifa central
Filtros FireGuard, calha coletora, dreno e conexao com rede de dutos

ESTANTES

EST2PL: 700 a 2000 x 400 ou 500 x 1000 mm
EST3PL: 700 a 2000 x 400 ou 500 x 1200 mm
EST4PL: 700 a 2000 x 400 ou 500 x 1650 mm
ESTS5PL: 700 a 2000 x 400 ou 500 x 2000 mm
Comprimentos de 100 em 100 mm | Planos lisos, gradeados ou perfurados

GABINETES

GAB1000.2P a GAB2000.2P: 1000, 1200, 1500, 1800 e 2000 x 700 x 900 mm
GAB10003G a GAB20003G: mesmas medidas, com 3 gavetas

Cubas: CB40: 400 x 300 x 150, CB50: 500 x 400 x 250, CB60: 600 x 500 x 350 mm
Versoes: SF ou CF

Portas de abrir: 2PA (2 portas) e 4PA (4 portas)

GABAER: 1000 a 2000 x 500 x 400 mm

GAVETEIROS

GAVBX2G: 700 x 700 x 700 | GAVBX4G: 1000 x 700 x 700 mm
GAVBX6G: 1500 x 700 x 700 mm
GAV3G / GAV4G / GAVEG, codigos 50, 60 e 70: 500, 600 e 700 x 700 x 900 mm

GRELHA DE PISO SANITARIA E CAIXAS DE GORDURA

GDPT: grelha superior tubular | GDPC: grelha superior em chapa perfurada
GDP700: 700 x 165 x 50 mm | GDP1000: 1000 x 165 x 50 mm

GDP1200: 1200 x 165 x 50 mm | saida central ou lateral, @ 50 a 100 mm
CGE / CGS: caixas de gordura embutida ou de sobrepor, 20, 30, 40 e 50 litros

== SERVE ACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




GUIA RAPIDO
DO CATALOGO

CATEGORIAS 15 A 20
PRODUTOS, CODIGOS E MEDIDAS

LIXEIRAS PROFISSIONAIS

LQ40 / 60 / 80 / 100: capacidades correspondentes

LQP80 / LQP80A: pedal, 80 L, sem alcas / com alcas laterais

LFF1 / 1SE: 520 x 520 x 1200 | LFF2 / 2SE: 1000 x 520 x 1200 mm

LFF3 / 3SE: 1500 x 520 x 1200 | LFF3.CB / 3SE.CB: 1500 x 500 x 1200 mm

MESAS E BANCADAS COM GAVETEIROS

BG3G e MFR3G2PL: 1000, 1200, 1500, 1800 e 2000 x 700 x 900 mm

MESAS, BANCADAS E MODULOS COM CUBA

MLC / MPG / MPL: 700 a 2900 x 700 x 900 | MBC: 700 a 2900 x 800 x 700 mm
M1PLSI / M2PLSI: 700 a 2000 x 800 x 1500 mm

BLC / BPG / BPL e MCC / MCPG / MCPL: 700 a 2900 x 700 x 900 mm

CB40: 400 x 300 x 150 | CB50: 500 x 400 x 250 | CB60: 600 x 500 x 350 mm

MESAS E BANCADAS COM POLIETILENO

ROBUST — BAP1000R / 1200R / 1500R / 1800R / 2000R
Comprimento do codigo x 800 x 900 mm

ATACK CONTRAVENTADA — BAP1000AC / 1200AC / 1500AC / 1800AC / 2000AC
ATACK GRADEADA — BP1000G / 1200G / 1500G / 1800G / 2000G
Linhas Atack: comprimento do codigo x 700 x 900 mm

PIAS DE ASSEPSIA E LAVA-BOTAS

PDA: 450 x 450 x 450 mm, acionamento por joelho
LBPDA: 330 x 590 x 900 mm, pia integrada e lava-botas acionado por pedal

TENDAIS

Sob medida: tendal lateral junto a parede e tendal central em médulos internos

= SERVEACD
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CATALOGO PROFISSIONAL

SOLUGOES PARA DIFERENTES OPERAGOES,
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ACESSORIOS DE PAREDE
EM ACO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENE E INFORMACOES IMPORTANTES

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO,

SOLUCOES PARA OPERACOES PROFISSIONAIS

Os acessorios de parede Serve Aco foram desenvolvidos para aproveitar melhor o espaco
vertical e manter utensilios, loucas, alimentos, bebidas, temperos e insumos sempre
organizados e ao alcance da equipe. Sao solugdes indicadas para cozinhas profissionais,
bares, restaurantes, hotéis, padarias, mercados e areas de lavagem e preparo.

LINHAS DISPONIVEIS PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® PPL — Prateleira lisa

® PPG — Prateleira gradeada ® Estrutura resistente em ago inox

® PPP — Prateleira perfurada ® Superficies higiénicas e de facil limpeza

® FP — Fruteira ® Acabamento profissional em inox escovado
-l i @ |nstalagdo pratica diretamente na parede
® ECP — Escorredor de copos WOk P

® SGP — Suporte de garrafas ® Diferentes modelos e tamanhos

® STP — Suporte de temperos

LIMPEZA E CONSERVAGAO

H APLICACOES RECOMENDADAS
E : E Restaurantes @ Utilize pano macio, agua e detergente neutro

Bares ® Enxague e seque apds a limpeza
HDte'? ® Realize a limpeza no sentido do acabamento

Mercados e supermercados ® Nao utilize palha de aco comum
Acougues

Cozinhas industriais
Areas de pré-preparo e areas de lavagem

@ Evite produtos abrasivos ou com cloro
em alta concentracao

ANTES DA COMPRA E INSTALACAO @ OBSERVACAO

@® Confirme 0 modelo, as dimensoes e o tipo de aplicagao Imagens ilustrativas. Objetos exibidos
® \erifigue o tipo e a resisténcia da parede ndo acompanham os produtos, salvo
® Defina a posicao e a altura de instalagao quando expressamente informados
® Considere a carga que sera utilizada No anuncio.

® Utilize fixadores compativeis com o local

@® A instalacio deve ser realizada por profissional qualificado

= SERVE ACD
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LINHA PP

PRATELEIRAS DE PAREDE
EM AGO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENE E
AGILIDADE NA OPERAGAO

PPL PRATELE[RA LISA
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ACESSORIOS DE PAREDE

FRUTEIRAS E SllPllRTE
EM AGO INOX

ORGANIZACAO, AGILIDADE E “ v -
APROVEITAMENTO DO ESPACO ,

gl ¢ 2 m%g
l"“| |IJ .1",-'-.,-.. 'n

ww/i

_r' STP | SUPORTE DE TEMPERUS

o

FIXAGAO
NA PAREDE

MELHOR USO
DO ESPACO
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ACESSORIOS DE PAREDE

ESCORREDORES
EM ACO INOX

ORGANIZAGAO, HIGIENE E
AGILIDADE NA LAVAGEM

H — -l
H o ELP | ESCORREDOR DE PRATOS
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FIXACAO ORGANIZAGAO ESCOAMENTO
NA PAREDE DE LOUCAS EFICIENTE PROFISSIONAL
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PRATELEIRAS E FRUTEIRA DE PAREDE
PPL « PPG « PPP « FP

ORGANIZAGAO, RESISTENCIA E PRATICIDADE PARA COZINHAS PROFISSIUNAIS
- Hﬁ‘”/
DESCRICAO DAS LINHAS

As prateleiras e a fruteira de parede Serve Aco foram desenvolvidas para organizar utensilios,
recipientes e alimentos, aproveitando melhor o espaco vertical. Solucdes resistentes, higiénicas
— W0 e de facil limpeza para operacoes profissionais.

PPL — PRATELEIRALISA ~ PPG — PRATELEIRAGRADEADA ~ PPP — PRATELEIRA PERFURADA  FP — FRUTEIRA DE PAREDE

MODELO ‘ MEDIDAS (mm) MODELO | MEDIDAS (mm) MODELO | MEDIDAS (mm) MODELO | MEDIDAS (mm)

PPL500 500 x 350 x 250 PPG500 500 = 350 x 250 PPP500 500 x 350 x 250 FP500 500 = 300 x 300
PPL600 600 x 350 x 250 PPG600 600 = 350 x 250 PPP600 600 x 350 x 250 FP800 800 = 300 x 300
PPL700 /00 = 350 x 250 PPG700 700 = 350 x 250 PPP700 700 x 350 x 250 FP1000 1000 x 300 = 300
PPL800 800 x 350 x 250 PPG800 800 x 350 x 250 PPP800 800 x 350 x 250 FP1200 1200 x 300 x 300
PPL900 900 x 350 x 250 PPG900 900 x 350 x 250 PPP900 900 x 350 x 250
PPL1000 1000 x 350 x 250 PPG1000 1000 = 350 x 250 PPP1000 1000 x 350 = 250
PPL1100 1100 x 350 x 250 PPG1100 1100 = 350 x 250 PPP1100 1100 x 350 x 250
PPL1300 1300 = 350 x 250 PPG1300 1300 x 350 x 250 PPP1300 1300 x 350 = 250
PPL1500 1500 x 350 x 250 PPG1500 1500 x 350 x 250 PPP1500 1500 x 350 x 250
PPL1700 1700 = 350 x 250 PPG1700 1700 = 350 x 250 PPP1700 1700 x 350 = 250
PPL1900 1900 = 350 x 250 PPG1900 1900 x 350 x 250 PPP1900 1900 x 350 = 250

PPL PPG PPP
(SUPERFICIELISA ESTRUTURAGRADEADA  SUPERFICIE PERFURADA E%Té’;%f&%ﬂm
IDEAL PARA DESCARTAVEIS ~ IDEAL PARA PANELAS IDEAL PARA BOWLS N

|  ORGANIZACAO VERTICAL « HIGIENE « RESISTENCIA « USO PROFISSIONAL

INDICADO PARA: RESTAURANTES + HOTEIS  BARES « LANCHONETES « COZINHAS INDUSTRIAIS

7= SERVEAGD
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ESCORREDORES E SUPORTES DE PAREI]E

ELP - ECP - SGP - STP

ORGANIZACAO E AGILIDADE PARA OPERAGCOES PROFISSIONAIS

DESCRICAO DAS LINHAS

Os escorredores e suportes de parede Serve Aco facilitam a organizacao de loucas,
copos, bebidas e temperos, mantendo os itens visiveis e ao alcance da equipe.
Solugoes funcionais para areas de lavagem, preparo, cocgao e atendimento.

| B ELP—ESCORREDOR g [\ [71 /7" ECP— ESCORREDOR
A% DE PRATOS iﬂ SIS ““"’,‘“---. DE COPOS

MODELO | MEDIDAS (mm) MODELO ] MEDIDAS (mm)
ELP500 500 x 400 x 300 ECP500 500 x 400 x 300
ELP1000 1000 x 400 x 300 ECP1000 1000 x 400 x 300
ELP1500 1500 x 400 x 300 ECP1500 1500 x 400 x 300
= _ﬂ : ﬂ . SGP — SUPORTE b jﬁ ~ STP — SUPORTE
E i L3 PARA GARRAFAS \EJ_ LITLAJL para remperos
= = . i = . — 3
MODELO \ MEDIDAS (mm) MODELO | MEDIDAS (mm)
SGP500 500 x 200 x 100 STP500 500 x 200 x 100
SGP1000 1000 x 200 x 100 STP1000 1000 x 200 x 100
SGP1200 1200 x 200 x 100 STP1200 1200 x 200 x 100
ELP ECP SGP STP
ENCAIXES PARA PRATOS SUPERFICIE PERFURADA SUPORTE DE CONTENGAO ACESSO RAPIDO
ORGANIZACAO E SECAGEM ESCOAMENTO DOS COPOS UISQUE, VODKA, MARTINI BISNAGAS, MOLHOS
E CACHACA E TEMPEROS

| ORGANIZACAO VERTICAL ¢ FACIL HIGIENIZAGAO « USO PROFISSIONAL

INDICADO PARA: COZINHAS e BARES e RESTAURANTES e HOTEIS e AREAS DE LAVAGEM

7= SERVE ACC
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CATALOGO PROFISSIONAL /
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SOLUCOES EM ACO INOX PARA
COZINHAS PROFISSIONAIS

ORGANIZAGAD RESISTENCIA * HIGIENE ¢ PERFORMANCE

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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ARMARIOS VERTICAIS
PROFISSIONAIS EM ACO INOX

ORGANIZACAO, SEGURANCA E MELHOR APROVEITAMENTO DO ESPAC
ORGANIZACAO VERTICAL PARA A OPERACAO

A linha ARV foi desenvolvida para ampliar a capacidade de armazenamento das cozinhas profissionais.

Seu formato vertical aproveita melhor o espaco disponivel, mantém materiais protegidos e facilita
a organizacao por categoria, frequéncia de uso e setor da operacao.

MAIS ORGANIZACAO « MELHOR FLUXO  AMBIENTE PROFISSIONAL
0 QUE PODE SER ARMAZENADO

® Alimentos secos e embalados @ Panelas, bandejas e utensilios
® Ingredientes em recipientes fechados ® Descartaveis e materiais de apoio
® Pratos, copos e loucas ® Produtos e materiais de limpeza

SEPARACAO E USO SEGURO

Alimentos, utensilios limpos e produtos quimicos de limpeza nunca devem ser armazenados juntos.
Quando destinado a materiais de limpeza, o armario deve ser exclusivo, identificado e instalado em area
separada da manipulacao e do armazenamento de alimentos.

NUNCA ARMAZENE PRODUTOS QUIMICOS JUNTO COM ALIMENTOS OU UTENSILIOS.
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Estrutura resistente em aco inox
® Superficies de facil higienizacao
® Opcoes com 10ou 2 portas

@ Configuracdes com 3 ou 4 planos

Puxadores externos arredondados
Pés niveladores para estabilidade
Aproveitamento inteligente da altura
Organizacao por categoria e setor

LIMPEZA E CONSERVACAO

® Use pano macio, agua e detergente neutro ® N3o utilize palha de aco comum
® Limpe no sentido do acabamento do inox ® Evite cloro em alta concentracao
® Enxague e seque completamente ® Mantenha o interior limpo e seco

LINHA ARV e SOLUCOES PARA DIFERENTES ESPACOS E NECESSIDADES

s SERVE ACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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ARMARIO VERTICAL
PROFISSIONAL EM

ACO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENEE 4 .
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA

3 PLANOS
INTERNOS

ESTRUTURA EM
ACO INOX

|I—| SERVEAGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.

1 PORTA M
DE ABRIR

NIVELADORES




ARMARIO VERTICAL f
PROFISSIONAL EM . g
ACO INOX _

ORGANIZACAO, HIGIENEE ,
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA
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1 PORTA 4 PLANOS ESTRUTURA EM
DE ABRIR INTERNOS ACO INOX
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ARMARIO VERTICAL
PROFISSIONAL EM

ACOINOX [

ORGANIZACAO, HIGIENE E ALTA |

!

ESTRUTURA EM
ACO INOX

2 PORTAS
DE ABRIR

3 PLANOS
INTERNOS

e e b,
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ARMARIO VERTICAL ‘
PROFISSIONAL EM /= ¥" Tt
AGO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENE E ALTA
CAPACIDADE PARA SUA COZINHA

LINHA ARV - 4 PLANOS

PES
NIVELADORES

ESTRUTURA EM
ACO INOX

2 PORTAS
DE ABRIR

4 PLANOS
INTERNOS
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ARMARIOS VERTICAIS - LINHA ARV

10U 2 PORTAS 30U 4 PLANOS

ORGANIZAGCAO, RESISTENCIA E APROVEITAMENTO VERTICAL

DESCRICAO DA LINHA

A linha ARV Serve Aco foi desenvolvida para cozinhas profissionais que exigem organizacao,
resisténcia, higiene e excelente aproveitamento do espaco vertical. Fabricados em aco inox,
0s armarios possuem portas de abrir, planos internos e pés niveladores.

1 PORTA « 4 PLANOS

MODELO MEDIDAS (C x P x A)

ARV1.4PL50 500 x 400 x 1800 mm

| 1PORTA « 3 PLANOS

MODELO MEDIDAS (C x P x A)

ARV1.3PL50 500 x 400 x 1800 mm

1 porta de abrir « 4 planos internos »

1 porta de abrir « 3 planos internos «
Pés niveladores

Pés niveladores

| 2PORTAS ¢ 3 PLANOS

" o0R0 | MEDDIS P

ARV2.3PL50 500 x 400 x 1800 mm

2 PORTAS « 4 PLANOS

Mo0ei0 | Menos(c

ARV2.4PL50 500 x 400 x 1800 mm

ARV2.3PL100 1000 x 400 x 1800 mm ARV2.4PL100 1000 x 400 x 1800 mm

ARV2.3PL150 1500 x 400 x 1800 mm ARV2.4PL150 1500 x 400 x 1800 mm

2 portas de abrir « 4 planos internos «
Pés niveladores

2 portas de abrir « 3 planos internos
Pés niveladores

I ESTRUTURA EM ACO INOX « PROFUNDIDADE: 400 mm e ALTURA: 1800 mm ¢ USO PROFISSIONAL

INDICADO PARA: RESTAURANTES e HOTEIS  PADARIAS « MERCADOS « COZINHAS INDUSTRIAIS

=7 SERVEACD
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CATﬂLl]GO PRUFISSIUNAL

BALCAD DE
ATENDIMENT

| LINHA BA3G.S
S\ \ATENDIMENTO e EXPOSICAD e OHGANIZAGAD

EXPOSICAD 4 PORTAS E RODIZIOS
EM VIDRO 3 GAVETAS REFORCADOS

T-ISEIWE AGO
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BALCAO DE ATENDIMENTO\\
EM AGO INOX =

ATENDIMENTO, EXPOSICAO, ORGANIZAGAO E USO SEGUR
EFICIENCIA PARA DIFERENTES OPERACOES

O Balc&o de Atendimento BA3G.S retine exposicao, armazenamento e atendimento em uma unica
estrutura. A frente em vidro valoriza os produtos, enguanto o lado interno mantém portas, gavetas
e prateleiras acessiveis ao profissional.

\\

PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@ Construgao resistente em aco inox | @ Quatro portas e trés gavetas
@® Dupla face com funcoes independentes @® OSigilo superior para atendimento
@ [Exposicado protegida por portas de vidro @ Rodizios reforgados para mobilidade

APLICAGOES RECOMENDADAS

Emporios @ Tabacarias ® Adegas @ Lojas de bebidas @ Conveniéncias ® Mercearias @ Pequenos comercios

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Retire os produtos antes da limpeza @® Enxague e seque completamente
@ Utilize pano macio, 4gua e detergente neutro @ Nao utilize palha de aco, cloro concentrado

@ Limpe 0ago inox e 0s vidros apds 0 Uso o abraswo; .
@ Mantenha trilhos, puxadores e rodizios limpos

UTILIZACAO, MANUTENCAO E SEGURANCA

Trave os rodizios durante o atendimento

Verifique a estabilidade, os vidros e o0s trilhos
Mantenha portas e gavetas corretamente fechadas
Distribua os produtos de forma uniforme
Inspecione periodicamente soldas e pontos de unido

NAO MOVIMENTE 0 BALCAO COM PRODUTOS SOLTOS SOBRE 0 TAMPO OU SIGILO.

#= SERVE ACO
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BALCAODE
ATENDIMENTO
EM ACO INOX )

EXPOSICAO, ORGANIZA(;AO
E CONTROLE DE ACESSO”
PARA SUA OPERAQAO?'

LADO OPERACIONAL

| AREA INTERNA.

P S e =

> ey FRENTE DE EXPOSICAQ

EXPOSICAO
EM VIDRO

4 PORTAS
DE CORRER

1— SERVEACO
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BALCAO DE ATENDIMENTO
EM ACO INOX

LINHA BA3G.S — ATENDIMENTO, EXPOSICAO E ORGANIZAGE_O
DESCRICAO DO PRODUTO '

0 Balcdo de Atendimento BA3G.S foi desenvolvido para operacdes que precisam separar a area
interna da area publica, reunindo atendimento, organizacao e exposicao em uma Unica estrutura.
Fabricado em aco inox, possui lado operacional com quatro portas de correr e trés gavetas, alem de
frente com vitrines em vidro e prateleiras para exposicao de produtos.

MODELOS E DIMENSOES
BA3G1200.S 1200 mm 1200 x 700 x 1200 mm
BA3G1500.S 1500 mm 1500 x 700 x 1200 mm
BA3G2000.S 2000 mm 2000 x 700 x 1200 mm
BA3G2500.S 2500 mm 2500 x 700 x 1200 mm

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

@ Estrutura em aco inox @® Frente com exposicao em vidro
@ (Quatro portas de correr @ Sigilo superior para atendimento
@ Trés gavetas laterais @® Rodizios reforgados
@ Prateleiras internas @® Facil limpeza e organizacao
ACO INOX DUPLA FACE ORGANIZAGAO MOBILIDADE
: I | g
‘I | i
RESISTENCIA E ATENDIMENTO E PORTAS, GAVETAS RODIZIOS
HIGIENE EXPOSICAQ E PRATELEIRAS REFORCADOS

I ATENDIMENTO + EXPOSICAO + ORGANIZACAO < MOBILIDADE
MODELOS: BA3G1200.S + BA3G1500.S  BA3G2000.S  BA3G2500.S

™ SERVEACD
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PROTECAO RESISTENCIA SOB MEDIDA
SEGUHAN[}A PARA EQUIPAMENTOS E ESTRUTURAS

" PROTECAO
ACO INOX PROJETO SOB MEDIDA INSTALACAO NA OBRA PROEISSIONAL
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BATE-CARRINHOS
PROFISSIONAIS EM ACO IN

PROTECAO, RESISTENCIA E SEGURANCA PARA SUA OPERAGAO =
pus /
SOLUCAO PARA AMBIENTES PROFISSIONAIS

Os bate-carrinhos Serve Aco sao desenvolvidos sob medida para proteger expositores
refrigerados, ilhas, balcdes e estruturas contra impactos durante a circulagao de carrinhos
e equipamentos. Fabricados em aco inox e instalados diretamente na obra, proporcionam
resisténcia, durabilidade e acabamento profissional.

PROTECAO DO PATRIMONIO « CIRCULACAO ORGANIZADA « MENOS DANOS
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@® Projeto desenvolvido sob medida . @ Suportes verticais reforcados
® Construcdo tubular em aco inox ® Bases fixadas diretamente no piso
@® Protecéo linear ou de contorno ® Instalacao realizada no local
® Curvas com acabamento polido | @ Facil limpeza e conservacao

APLICACOES RECOMENDADAS

Supermercados e Atacarejos ® Padarias ® Acougues @ Lojas @ Expositores refrigerados e
llhas ® Balcoes ® Areas de circulagcao

INFORMACOES PARA 0 PROJETO

® Tipo e dimensdes do equipamento @® Fluxo de carrinhos e circulacdo
@ Areanecessaria para protecio @® Tipo e condicdo do piso

® Formato linear ou de contorno @ Posicdo das bases de fixacao

® Distancia adequada do equipamento @ [nterferéncias existentes no local

LIMPEZA, MANUTENCAO E SEGURANCA

® Use pano macio, agua e detergente neutro

@® Limpe no sentido do acabamento do inox

® Nao utilize palha de aco, cloro concentrado ou abrasivos

@® Inspecione periodicamente tubos, suportes, bases e fixacdes

A INSTALACAO E AS INTERVENCOES DEVEM SER REALIZADAS POR PROFISSIONAIS QUALIFICADOS.

SOLUCOES SOB MEDIDA PARA DIFERENTES EQUIPAMENTOS E AMBIENTES

l_____j SERVEACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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BATE-CARRINHOS
PROFISSIONAIS

PROTECAO PARA
EQUIPAMENTOS E
ESTRUTURAS
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PROJETO SOB MEDIDA  INSTALACKO NA 0BRA i PROTECAO PROFISSIONAL

FABRICA[,‘A[] EM INU)(

SUPERMERCADOS © ATACAREJOS © PADARIAS © ACOUGUES e AREAS DE CIRCULACAO

—, SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




BATE-CARRINHOS PROFISSIONAIS EM ACO INOX

PROTECAO SOB MEDIDA PARA EQUIPAMENTOS E ESTRUTURAS ”i

DESCRICAO DO SERVICO

Os bate-carrinhos Serve Aco sao desenvolvidos para proteger expositores, ilhas refrigeradas,
balcOes e estruturas contra impactos durante a circulacdo de carrinhos e equipamentos. Fabricados
sob medida e instalados diretamente na obra, acompanham o formato do equipamento e proporcionam
resisténcia, seguranca e acabamento profissional.

CONFIGURACOES SOB MEDIDA

MODELO CONFIGURACAD
PROTEGAO LINEAR INSTALAGAO FRONTAL OU LATERAL
PROTECAO DE CONTORNO ACOMPANHA CURVAS E ILHAS

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

® Construcao tubular em aco inox @ Bases fixadas diretamente no piso
® Dimensoes personalizadas @ Instalacao realizada no local
@ Curvas com acabamento polido @ Facil limpeza e conservacao
® Suportes verticais reforcados ® Aplicacdo profissional
ACO INOX PROJETOSOBMEDIDA ~ FIXACAONOPISO  INSTALAGAO NA OBRA
RESISTENCIA E ADAPTADO AO ESTABILIDADE E AJUSTE
HIGIENE EQUIPAMENTO SEGURANCA PROFISSIONAL

| PROTECAO « RESISTENCIA * DURABILIDADE * SEGURANGA + ACABAMENTO
INDICADO PARA: SUPERMERCADOS « ATACAREJOS « PADARIAS « ACOUGUES « LOJAS

™7 SERVEAGD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




CATALOGO PROFISSIONAL

SOBREPOR * SEGURANGA e« RESISTENGIA™
PROTECAO COM ACABAMENTO PROFISSIONAL ’

ACO INOX

CAIXA DE HIDRANTE DE SOBREPOR
900 x 600 x 170 mm

o3 K O 3

INSTALACAOQ
DE SOBREPOR VISOR CIRCULAR

T ﬂﬂﬂmm
E

USO PROFISSIONAL

#== SERVEACD
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CAIXA DE HIDRANTE >
DE SOBREPOR EM ACO INOX

CHS900 » SEGURANGA, RESISTENCIA E ACABAMENTO PROFISSIONAL

SOLUGAO PARA AMBIENTES PROFISSIONAIS

A CHS900 Serve Aco foi desenvolvida para acomodar e proteger os componentes do sistema
de hidrante. O modelo de sobrepor permite instalagao direta na parede e oferece porta frontal
de acesso, visor circular e estrutura em aco inox de facil higienizacao.

MEDIDA: 900 x 600 x 170 mm

I PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Estrutura resistente em aco inox ® Fecho externo

@® Modelo de sobrepor ® Superficie de facil higienizacao
@® Porta frontal de acesso ® Acabamento profissional

@® Visor circular para identificacéo ® (Caodigo do modelo: CHS900

I APLICACOES RECOMENDADAS

Industrias e Supermercados e Shepping centers e Hotéis e Edificios comerciais ® Condominios
GalpGes e Centros logisticos e Areas técnicas

LIMPEZA E INFORMAGOES ANTES DA COMPRA

® Utilize pano macio, agua e detergente neutro @ \erifique o tipo e a resisténcia da parede
@ Nao utilize palha de ago, cloro concentrado ® Garanta espaco livre para abertura da porta

o atf"aSi”DS b, | ® Utilize fixadores adequados ao local
@ Confirme o codigo CHS900 e a medida

900 x 600 x 170 mm

I FORNECIMENTO E OBSERVAGOES

0 PRODUTO FORNECIDO CORRESPONDE SOMENTE A CAIXA DE HIDRANTE CHS900.

Mangueira, registro, esguicho, chave, fixadores e demais acessorios exibidos nas imagens ilustrativas

nao acompanham o produto. A instalacdo e a definicdo dos componentes do sistema devem ser realizadas
por profissional qualificado, conforme o projeto e as exigéncias aplicaveis ao local.

RESISTENCIA « SEGURANCA  FACIL HIGIENIZAGCAO ¢ USO PROFISSIONAL

= SERVEACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




CAIXA DE HIDRANTE
DE SOBREPOR /
EMACOINOX /-

SEGURANCA, RESISTENCIA E >
ACABAMENTO PROFISSIONAL ‘

— u
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:“‘ i
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|4 F

4 f SUPERMERCADU | INSTALACAO DE SOBREPOR

" INSTALACAODE M  VISORCIRCULAR M  FORNECIMENTO
SOBREPOR SOMENTE DA CAIXA

@) ATENCAOD: ACESSORIOS NAO INCLUSOS. ANUNCIO REFERENTE SOMENTE A CAIXA.

= SERVE AGO
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CAIXA DE HIDRANTE DE SOBREPOR

CHS900
SEGURANCA, RESISTENCIA E ACABAMENTO PROFISSIONAL™

DESCRICAO DO PRODUTO

A CHS900 Serve Aco foi desenvolvida para acomodar e proteger os componentes do sistema
de hidrante em instalaces profissionais. Fabricada em aco inox, possui instalacao de sobrepor,
porta com visor circular e acabamento adequado para ambientes que exigem resisténcia,
organizacao e excelente apresentacao.

CHS900 — CAIXA DE HIDRANTE

MODELO

CHS900 900 x 600 x 170

CARACTERISTICAS DA CHS900

® Construcdo em acgo inox @ Fecho externo

@® Modelo de sobrepor ® Acabamento profissional

® Porta frontal de acesso @® Facil higienizagao

® \Visor circular @® Indicada para ambientes profissionais
ACO INOX SOBREPOR VISOR CIRCULAR  PORTA DE ACESSO

RESISTENCIA E INSTALACAQ DIRETA

IDENTIFICACAQ VISUAL ABERTURA PRATICA

FACIL LIMPEZA NA PAREDE

| PROTECAO - ORGANIZACAO + RESISTENCIA « USO PROFISSIONAL
INDICADO PARA: INDUSTRIAS « SUPERMERCADOS * SHOPPINGS « HOTEIS « EDIFICIOS COMERCIAIS

| ATENCAO: ACESSORIOS NAO INCLUSOS. ANUNCIO REFERENTE SOMENTE A CAIXA.

T—1 SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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CATALOGO PROFISSIONAL /

CARRINHO DE APO)
INOX MULTIUSD

LINHA CA2P
\(MOBILIDADE © ORGANIZAGAO

VERSATILIDADE

ESTRUTURA DE RODIZIOS
AGO INOX 2 PORTAS CONTENCAD

ﬁSEIWE AGO
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CARRINHO DE APOIO
INOX MULTIUSO

SOLUCAO PROFISSIONAL PARA OPERACOES MOVEIS =
PRATICIDADE E VERSATILIDADE

O CA2P oferece uma base movel para utensilios, bebidas, ingredientes, loucas e materiais
de apoio. A estrutura superior contém o0s itens durante a movimentacao, enquanto o
gabinete fechado protege e organiza os materiais.

MOBILIDADE  ORGANIZAGAO < VERSATILIDADE

PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@ Estrutura resistente em aco inox ® Punho lateral em tubo 30 x 20 mm
@® Gabinete com duas portas ® Quatro rodizios reforcados

@® Prateleira interna para organizacao @® Trés opgoes de comprimento

@® Estrutura superior em tubo quadrado @® Acabamento profissional Serve Aco

APLICACOES RECOMENDADAS

® Bares itinerantes ® Buffets ® Festas @ Eventos @ Catering @ Operacdes externas @ Hotéis @ Restaurantes

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Use pano macio, dgua e detergente neutro
@® Limpe no sentido do acabamento do inox
@® Enxague e seque completamente

Nao utilize palha de aco ou materiais abrasivos
Evite cloro em alta concentracao

Mantenha portas, prateleira e estrutura
limpas e secas

UTILIZACAO E SEGURANCA

® Distribua a carga de forma uniforme

@ Feche totalmente as portas antes de movimentar
® Acomode os itens dentro da contencao

NAO MOVIMENTE 0 EQUIPAMENTO COM AS PORTAS ABERTAS.

@ \erifigue rodizios e estabilidade
@® Respeite 0s limites de carga
@® Mantenha o percurso livre de obstaculos

LINHA CA2P e RESISTENCIA, HIGIENE E MOBILIDADE PROFISSIONAL

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




GARRINHO DE APOID
INOX MULTIUSO 4
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VERSATILIDADE A =
LINHA CA2P Tl
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FABRICACAO EM INOX 2 PORTAS RODIZIOS REFORCADOS [l ESTRUTURA DE CONTENCAO

CA2P1000 — 1000 x 550 x 300 MM e CA2P1200 — 1200 x 550 x 300 MM  CA2P1500 — 1500 x 550 x 900 MM
BARES ITINERANTES e BUFFETS o EVENTOS e CATERING  OPERACOES EXTERNAS

T— SERVEAGD
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CARRINHO DE APOIO
INOX MULTIUSO y

LINHA CA2P — MOBILIDADE, ORGANIZACAO E VERSATILIDADE
DESCRIGAO DO PRODUTO

0 Carrinho de Apoio Inox Multiuso CA2P foi desenvolvido para agilizar o transporte, a organizacao
e 0 apoio as operacdes de bares, buffets, eventos, catering e servigos externos. Sua estrutura
combina resisténcia, mobilidade e acabamento profissional.

| MODELOS E DIMENSOES

CA2P1000 1000 x 550 x 900 MM
CA2P1200 1200 x 550 x 900 MM
CA2P1500 1500 x 550 x 900 MM
| PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
@ Fabricacdo em ago inox @ Estrutura superior de contencgao
@ Duas portas de abrir @ Puxadores finos e arredondados
@ Prateleira interna em inox @ Punho lateral em tubo 30 x 20 mm
@ (Quatro rodizios reforgados @ Superficies de facil higienizacao
ACO INOX 2 PORTAS MOBILIDADE CUNTEN[;EU
@, [ Q
©*© = o
RESISTENCIA E ARMAZENAMENTO RODIZI0S SEGURANCA NO
HIGIENE PROTEGIDO REFORCADOS TRANSPURTE

] ORGANIZAGAO « RESISTENCIA + MOBILIDADE < HIGIENE + USOPROFISSIONAL
MODELOS: CA2P1000 - CA2P1200 - CA2P1500

== SERVEACD
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CATALOGO PROFISSIONAL
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EM ACO INOX
LINHA CCBP180 E CCUI180
ROBUSTEZ e HIGIENE © MOBILIDADE

®

CAPACIDADE 2 OPCOES RODIZIOS
ACO INOX 180 L DE CUBA REFORCADOS

—1 SERVEAGO
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CARROS CUBA PROFISSIONAIS
EM ACO INOX

SOLUCOES PARA TRANSPORTE EM OPERACOES PRUFISSIONAIS s
AGILIDADE PARA DIFERENTES OPERACOES

Os carros cuba Serve Aco facilitam o transporte interno de alimentos, ingredientes e insumos

=% entre dreas de armazenamento, preparo e exposicdo. A capacidade de 180 litros atende

operac¢des que exigem volume, resisténcia e movimentacao frequente.

ROBUSTEZ e HIGIENE ¢ MOBILIDADE
VERSOES DISPONIVEIS

® CCBP180 — Cuba plastica ressistente, removivel e versatil
® CCUI180 — Cubaem aco inox, duravel e de facil higienizacéo

CUBA PLASTICA OU CUBA EM ACO INOX PARA CADA NECESSIDADE.
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

Construcao robusta em ago inox
Estrutura em tubo 30 x 20 mm
Capacidade de 180 litros

Alca lateral de conducao

APLICACOES RECOMENDADAS

Supermercados ® Acougues @ Hortifriiti @ Areas de frios @ Camaras frias @ Cozinhas profissionais @ IndUstrias alimenticias

LIMPEZA, UTILIZAGAO E SEGURANCA

Quatro rodizios reforgados
Movimentacéo pratica e segura
Cuba removivel para higienizagao
Acabamento profissional Serve Ago

® Use pano macio, agua e detergente neutro @® CEvite cloro em alta concentracao

@ Lave acuba apos cada utilizagao ® Distribua a carga de forma uniforme

@® [Enxague e seque completamente @® \Verifique os quatro rodizios e a estabilidade
@® Nao utilize palha de ago ou abrasivos @ Use em pisos regulares e livres de obstaculos

NAO MOVIMENTE 0 EQUIPAMENTO COM CARGA MAL DISTRIBUIDA.

LINHA CCBP180 E CCUI180 « RESISTENCIA, HIGIENE E MOBILIDADE PROFISSIONAL

#= SFRVE AGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




CARROS CUBA.
PROFISSIONAIS
EM ACO INOX4 | §

ROBUSTEZ, HIGIENE 4/
E MOBILIDADE PARAG 4L |
SUAOPERACAO 4V~ -

ESTRUTURA EM CAPACIDADE DE CUBA PLASTICA RODIZIOS
TUBO 30 x 20 MM 180 LITROS OU INOX REFORCADOS

== SERVE AGO
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CARROS CUBA PROFISSIONAIS
EM AGO INOX >

LINHA CCB — ROBUSTEZ, HIGIENE E MOBILIDADE
DESCRICAO DO PRODUTO

Os carros cuba profissionais Serve Ago foram desenvolvidos para transportar alimentos,
ingredientes e insumos com seguranca e agilidade. A estrutura robusta em tubo retangular de
aco inox 30 x 20 mm oferece resisténcia, higiene e excelente mobilidade.

MODELOS E CONFIGURACOES

MODELO CONFIGURACAO CAPACIDADE

CCBP180 CUBA PLASTICA 180 LITROS
CCUI180 CUBA EM ACO INOX 180 LITROS
PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
@ Estrutura em aco inox @ (Quatro rodizios reforgcados
@ Tubo retangular 30 x 20 mm @ Estrutura inferior reforcada
@ Cuba profunda com 180 litros @ Facil higienizacao
@ Alga lateral para movimentacao @ Uso profissional intensivo
ACO INOX 180 LITROS 2 OPCOES MOBILIDADE
e 1t =, o = e
’ ) I / Y 'j’
@© , - >
00 |
RESISTENCIA E GRANDE CUBA PLASTICA RODIZIOS
HIGIENE CAPACIDADE OU INOX REFORCADOS

| ROBUSTEZ « HIGIENE + MOBILIDADE « CAPACIDADE e« USOPROFISSIONAL
MODELOS: CCBP180 « CCUI180

7T SERVEACOD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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CATALOGO PROFISSIONAL
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SOLUCOES EM ACO INOX PARA
COZINHAS PROFISSIONAIS
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CARROS ESQUELETO
S EM ACO INO

PROFISSIO

SOLUCOES PARA ORGANIZACAO, TRANSPORTE E AGILIDADE
EFICIENCIA PARA DIFERENTES OPERACOES |

Os Carros Esqueleto Serve Aco foram desenvolvidos para organizar e transportar assadeiras
e cubas GN com seguranca e agilidade. A estrutura aberta facilita a visualizacéo, o carregamento

e 0 acesso durante a operacao.

/

ORGANIZACAO  MOBILIDADE ¢ VERSATILIDADE

CONFIGURACOES DISPONIVEIS

@ 20 niveis para assadeiras 58 x 70 cm
® 20 niveis para assadeiras 60 x 40 cm
® 12 niveis para cubas GN 1/1

PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Construcao resistente em ago inox
@ (uias alinhadas para encaixe seguro
@® Estrutura aberta e funcional

® Alta capacidade de organizacao

APLICACOES RECOMENDADAS

ASSADEIRAS E CUBAS GN
PARA DIFERENTES
PROCESSOS.

Quatro rodizios reforcados
Movimentacao pratica e segura
Facil limpeza e higienizagao
Acabamento profissional Serve Aco

® Padarias @ Confeitarias @ Supermercados @ Cozinhas industriais @ Restaurantes @ Refeitorios

LIMPEZA, UTILIZACAO E SEGURANCA

Retire assadeiras e cubas antes da limpeza
Use pano macio, agua e detergente neutro
Limpe a estrutura e as guias apos 0 uso
Nao utilize palha de aco ou abrasivos

@® Evite cloro em alta concentracdo

@ [Encaixe corretamente assadelras e cubas
@® Distribua a carga de forma uniforme

@® \erifique rodizios, estabilidade e percurso

NAO MOVIMENTE 0 EQUIPAMENTO COM CARGA MAL DISTRIBUIDA.

LINHA CE  RESISTENCIA, HIGIENE E MOBILIDADE PROFISSIONAL

1—| SERVEAGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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EM AGO INOX =

ORGANIZACAO, MOBILIDADE ;l

E AGILIDADE PARA SUA 4
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RODIZIOS
REFORCADOS

20 NIVEIS 12 NiVEIS GN

— SERVEACO
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CARROS ESQUELETO N
ol A

VERSATILIDADE
DESCRIGAO DO PRODUTO

| Os Carros Esqueleto Serve Ago foram desenvolvidos para armazenar, organizar e transportar
~ assadeiras e cubas GN em operacoes profissionais. A estrutura aberta em aco inox oferece
resisténcia, higiene, facil acesso e excelente mobilidade.

] MODELOS E CONFIGURACOES

MODELO CONFIGURAGAD CAPACIDADE

CE20.58X70 ASSADEIRAS 58 x 70 20 NiVEIS
CE20.60X40 ASSADEIRAS 60 x 40 20 NiVEIS
CEGN12.1/1 CUBAS GN 1/1 12 NiVEIS
| PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
@ Estrutura profissional em aco inox @® (Quatro rodizios reforgados
@ (Guias laterais alinhadas @® Movimentacdo pratica e segura
@® Construcao aberta e funcional @ Facil limpeza e higienizagao
@ Fécil carregamento e retirada @ Uso profissional intensivo
ACO INOX 20 NIVEIS 12 NIVEIS MOBILIDADE

RESISTENCIA E - IR RODIZIOS
HIGIENE PARA ASSADEIRAS PARA CUBAS GN REFORCADOS

l ORGANIZAGAO « HIGIENE « MOBILIDADE < VERSATILIDADE « USO PROFISSIONAL
MODELOS: CE20.58X70 - CE20.60X40 « CEGN12.1/1

1—1| SERVEACO
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EM AGO INOX

LINHA DE TRANSPORTE
AGILIDADE ~® MOBILIDADE ® VERSATILIDADE
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ESTRUTURA RODIZI0S
ACO INOX Jegher URTE REFORCADA PROFISSIONAIS
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CATALOGO PROFISSIONAL

EMAGO INI))( !

TRANSPORTE, MOBILIDADE E ,
AGILIDADE PARA SUA OPERAGAO

ESTRUTURA RODIZIOS
REFORCADA PROFISSIONAIS
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CARROS PROFISSIONAI
EM ACO INOX

LINHA DE TRANSPORTE — MOBILIDADE, RESISTENCIA E VERSATMW
| DESCRICAO DO PRODUTO

,  Os carros profissionais Serve Ago foram desenvolvidos para transportar insumos,
= utensilios, cubas, caixas e cargas de apoio com seguranca e agilidade. Fabricados em aco inox,
oferecem resisténcia, higiene, facil limpeza e mobilidade para operacoes intensivas.

| MODELOS E DIMENSOES

C2P CARRO 2 PLANOS 1000 = 500 x 900 MM
C3P CARRO 3 PLANOS 1000 = 500 x 900 MM
CT CARRO TARTARUGA 600 x 400 x 100 MM
CP CARRO PLATAFORMA / TRANSPORTE 1000 x 600 x 900 MM
] PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
@ Estrutura profissional em ago inox @ Movimentacdo pratica e segura
@ Superficies resistentes e higiénicas @ Ficil limpeza
@ Rodizios reforcados @ Uso profissional intensivo
ACO INOX 2 E 3 PLANOS PLATAFORMA MOBILIDADE

RESISTENCIA E ! TRANSPORTE RODIZIOS
HIGIENE ORGANIZACAOD DE CARGAS REFORCADOS

I TRANSPORTE « ORGANIZACAO + MOBILIDADE < VERSATILIDADE
MODELOS: C2P « C3P « CT - CP

= SERVEAGO
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CATALOGO PRUFISSI[]NAL
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CAPTACAO « FILTRAGEM +« | SEGURANCA
PERFORMANCE PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

ACO INOX FILTROS FIREGARD PROJETO SOB MEDIDA INSTALAGAQ
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COIFAS E SISTEMAS

DE EXAUSTAO PROFISSIONAL

L

EFICIENCIA, SEGURANCA E PERFORMANCE PARA SUA OPERACAO

SOLUCAO PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

As solucoes Serve Aco integram coifas, filtros FireGard, rede de dutos, exaustores e descarga
externa para auxiliar no controle de fumaca, vapores, calor e particulas de gordura.
O dimensionamento correto proporciona maior seguranca e conforto para a equipe.

CAPTAGAO « FILTRAGEM « SEGURANCA
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS E ESCOPO

@ Projeto desenvolvido sob medida . @ Calha coletora e dreno

® (oifas centrais e de encosto ® Rede de dutos personalizada

® Construcao profissional em aco inox ® Selecao adequada do exaustor

@ Filtros FireGard removiveis @ |[nstalacdo e acabamento profissional

PROJETO e COIFAS ¢ FILTROS e DUTOS e EXAUSTORES e INSTALACAO
APLICACOES RECOMENDADAS

Restaurantes e Padarias e Supermercados e Hotéis e Hospitais e Industrias e Refeitdrios e
Franquias e Cozinhas de alta producao

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Remova e higienize os filtros periodicamente
@® Use agua, detergente neutro e material
nao abrasivo

® Limpe a calha coletora e o dreno de gordura ‘
@® Limpe no sentido do acabamento do inox

PROJETO, MANUTENCAO E SEGURANCA

@® Avaliar equipamentos e carga de cocgao
@® Definir dimensdes e posicao da coifa
® Calcular vazao, pressao e rede de dutos

Nao utilize palha de aco

Evite cloro em alta concentracao

Enxague e seque completamente

Mantenha filtros e superficies livres de gordura

@® Definir exaustor, descarga e reposicao de ar
® Inspecionar filtros, dutos, exaustores, calhas e drenos
® Considerar condicoes estruturais e elétricas

INSTALAGﬁES E INTERVENCOES TECNICAS DEVEM SER REALIZADAS POR PROFISSIONAIS QUALIFICADOS.

EXAUSTAO PROFISSIONAL ¢ PROJETO SOB MEDIDA  SEGURANGA OPERACIONAL

== SERVEAGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




GOIFAS
PHDFISSIIINAIS

SOLUCOES PARA =
DIFERENTES LINHAS =
DE COCCAO

BDIFA DE ENBUST[]

FABRICAGAOEMINOX [  FILTROS FIREGARD CALHA COLETORA PROJETO PERSONALIZADO

RESTAURANTES e PADARIAS e SUPERMERCADOS e HOTEIS e COZINHAS INDUSTRIAIS

— SERVEAGD
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COIFAS PROFISSIONAIS
COM FILTROS FIREGARD

CAPTACAO, FILTRAGEM E PERFORMANCE PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

DESCRICAO DO SISTEMA

As coifas profissionais Serve Ago sao desenvolvidas para captar fumaca, vapores, calor e
particulas de gordura gerados na linha de coccao. Fabricadas sob medida, integram filtros
FireGard, calha coletora e conexao com a rede de dutos, proporcionando eficiéncia, seguranca
e facilidade de higienizacéo.

| CONFIGURACOES SOB MEDIDA

MODELO CONFIGURACAO

COIFA DE ENCOSTO INSTALAGAQ JUNTO A PAREDE
COIFA CENTRAL INSTALACAQ SOBRE ILHA DE COCCAO

| PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

@ Construcdo em aco inox @ Dimensoes personalizadas
@ Filtros FireGard removiveis ® Facil impeza e manutencdo
@ Calha coletora de gordura @ Conexdo com rede de dutos
@ Dreno para escoamento ® Aplicacao profissional
ACO INOX FILTROS FIREGARD ~ PROJETO SOBMEDIDA  CALHA COLETORA
%/ M
RESISTENCIA E RETENCAQ DE ADAPTADO A FACILIDADE NA
HIGIENE GORDURA OPERACAO LIMPEZA

| CAPTACAO - FILTRAGEM < HIGIENE + SEGURANCA - PERFORMANCE
INDICADO PARA: RESTAURANTES « PADARIAS « SUPERMERCADOS « HOTEIS « INDUSTRIAS

=T SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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CATALOGO PROFISSIONAL

ESTANTES

QUATRO CONFIGURAGOES PARA DIFERENTES OPERAGOES
\ORGANIZAGAQ o HIGIENE © RESISTENCIA  DURABILIDADE

—1 SERVEAGCD
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ESTANTES PROFISSIO\NAI
EM ACO INOX

ORGANIZAGAO, HIGIENE, SEGURANCA E VERSATILIDADE-—

i -

VERSATILIDADE PARA DIFERENTES OPERACOES

As estantes profissionais em aco inox aproveitam o espaco vertical e mantém produtos, utensilios
e insumos organizados e acessiveis. As versoes lisa, gradeada e perfurada atendem diferentes
rotinas profissionais.

ORGANIZAGAO « RESISTENCIA « FACIL HIGIENIZAGAO
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Construcao resistente em aco inox
® Opcdescom 2, 3,4 ou 5 planos

® Comprimentos de 700 a 2000 mm
@® Profundidades de 400 ou 500 mm

APLICACOES E UTILIZACAO

Cozinhas profissionais e Bares e Restaurantes e Hotéis e Supermercados e Camaras frias e Areas de lavagem e Depésitos

\

Vers&o lisa para apoio continuo
Versao gradeada para ventilagao
Versdo perfurada para drenagem
Pés niveladores para estabilidade

@® Distribua a carga uniformemente ® \erifique estabilidade e nivelamento
® Mantenha os itens totalmente apoiados ® Preserve os corredores de circulagao

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Use pano macio, agua e detergente neutro ® N&o utilize palha de ago ou abrasivos
@® Limpe no sentido do acabamento do inox @® FEvite cloro em alta concentragao
@® Enxague e seque completamente ® Mantenha planos, tubos e pés limpos e secos

MANUTENCAO E SEGURANCA

Inspecione periodicamente planaos, tubos, soldas, pés e pontos de unido. Em caso de folgas,
deformacdes, corrosdo ou danos, interrompa o uso até a manutencao.

NAO SUBA, SENTE OU APOIE PESSOAS SOBRE A ESTANTE.

ESTANTES PROFISSIONAIS — ORGANIZACAO, HIGIENE E SEGURANCA

s SERVE AGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




ESTANTES /&
EM AGO INOX {55 #

ORGANIZAGAO, HIGIENE E 4 ==l
RESISTENCIA PARA SUA 4 £
OPERAGAO ——

| AREA DE LAVAGEM

i P

PES NIVELADORES
VIBRASTOP

=== SERVEACOD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.

MODELOS COM
2 A 5 PLANGS

OPCOES LISA,
| GRADEADA E PERFURADA

FABRICACAO
SOB MEDIDA




ESTANTES PROFISSIONAIS
EM ACO INOX

LINHA EST — ORGANIZACAO, RESISTENCIA E VERSATILIDADE _ =2
DESCRlGﬁU DO PRODUTO

As estantes profissionals Serve Aco foram desenvolvidas para organizar alimentos, utensilios,
loucas, embalagens e insumos em cozinhas, depositos, areas de lavagem e camaras frias.

" Fabricadas em aco inox, oferecem resisténcia, higiene e facil limpeza.

| MODELOS E DIMENSOES

m COMPRIMENTO x PROFUNDIDADE x ALTURA

EST2PL 700 A 2000 x 400 OU 500 x 1000 MM
EST3PL /00 A 2000 x 400 OU 500 x 1200 MM
EST4PL /00 A 2000 x 400 OU 500 x 1650 MM
ESTOPL /00 A 2000 x 400 OU 500 x 2000 MM

COMPRIMENTOS COM VARIAGAQ DE 100 EM 100 MM.

| PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

@ Fabricacdo em aco inox @ Estrutura tubular reforcada
@ Modelos com 2, 3, 4 ou 5 planos @ Pes niveladores VibraStop
@ Profundidades de 400 ou 500 mm @ Facil higienizacdo

@ Planos lisos, gradeados ou perfurados @ Fabricacdo sob medida

ACO INOX 2 A5 PLANOS 3 VERSOES SOB MEDIDA
@@’
RESISTENCIAE URGANIZAGE\U LISA, GRADEADA DIFERENTES
HIGIENE VERTICAL E PERFURADA OPERACOES

| ORGANIZAGAQ « RESISTENCIA « HIGIENE + VERSATILIDADE * USO PROFISSIONAL
MODELOS: EST2PL « EST3PL « ESTAPL « EST5PL

™= SERVEACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




GABINETE
PROFISSIONAL
COM CUBA EM
AGOINOX |,

HIGIENE, ORGANIZACAQ
E PRATICIDADE PARA

SUA AREA DE LAVAGEM)”

& GAB1500CB50SF [

=]

CUBA EM
ACO INOX

.4

PES
NIVELADORES

2 PORTAS
DE CORRER

MEIA PRATELEIRA
INFERIOR

1—1 SERVEACO
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GABINETES PROFISSIONAIS
EM ACO INOX e

ORGANIZACAO, RESISTENCIA E PRATICIDADE _—

PARA COZINHAS PROFISSIONAIS /

SOLUGOES PARA OPERACOES PROFISSIONAIS

- Os gabinetes Serve Aco organizam utensilios, loucas, panelas, recipientes, ingredientes e
~_— equipamentos utilizados diariamente. Fabricados em aco inox, oferecem resisténcia, higiene,
facil limpeza e diferentes configuracdes para cada espaco.

ORGANIZAGCAO < HIGIENE ¢ FUNCIONALIDADE
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@ Estrutura resistente em ago inox @ Tampo superior para apoio e preparo
@ Superficies lisas e de facil higieniizagao ® Espelho traseiro junto a parede

® Puxadores externos finos e arredondados @ Portas de correr ou de abrir

® Pés niveladores para estabilidade ® Modelos neutros, aéreos e com cubas

APLICACOES E BENEFICIOS

Restaurantes * Hotéis e Padarias « Mercados ® Agougues  Lanchonetes e Pizzarias  Cozinhas industriais
Refeitorios » Hospitais e Escolas  Buffets e Areas de preparo e lavagem

@ Resisténcia para 0 uso diario ’ @® Aparéncia profissional

@ Facilidade de limpeza @® Integracdo com cozinhas industriais

LIMPEZA E CONSERVACAO

. i | : ki
@ Use pano macio, agua e detergente neutro ® Evite cloro em alta concentracao
Limpe no sentido do acabamento do inox . ® Nao deixe residuos ou produtos quimicos

&
® Enxague e seque apos a limpeza ® Mantenha o gabinete seco quando fora de uso
@® Nao utilize palha de aco ou abrasivos

INFORMACOES IMPORTANTES ANTES DA COMPRA

@® Confirme codigo, comprimento, profundidade e altura
® Defina quantidade e tipo de portas e gavetas
@® Confirme quantidade, medidas e posi¢ao das cubas

@ Escolha configuragao interna, com fundo ou sem fundo
@ \Verifique espaco de instalacdo e acesso para entrada

Imagens ilustrativas. Torneiras, valvulas, sifées, misturadores, utensilios e equipamentos ndo acompanham o gabinete,
salvo guando expressamente informados.

LINHA DE GABINETES © RESISTENCIA, HIGIENE E ORGANIZAGAO PROFISSIONAL

= SERVE ACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




ORGANIZACAO, HIGIENE E rarl 1P
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA | I |

"
L]

y

| «

- |

PES
NIVELADORES

TAMPO EM
ACO INOX

2 PORTAS
DE CORRER

PRATELEIRA
INTERNA
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GABINETE
PROFISSIONAL/:
EM ACO INOX 4

ORGANIZACAO, HIGIENE E /ﬁ
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA

- |

PES
NIVELADORES

3 GAVETAS
EM ACO INOX

2 PORTAS
DE CORRER

1200 x 600 x 900 mm
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GABINETE
PROFISSIONAL
COM CUBA EM
AGOINOX |,

HIGIENE, ORGANIZACAQ
E PRATICIDADE PARA

SUA AREA DE LAVAGEM)”

& GAB1500CB50SF [

=]

CUBA EM
ACO INOX

.4

PES
NIVELADORES

2 PORTAS
DE CORRER

MEIA PRATELEIRA
INFERIOR

1—1 SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.



GABINETE AEREO
PROFISSIONAL E

ACOINOX 4

ORGANIZACAO, PRATICIDADE
E MELHOR APROVEITAMENTO ¢
DO ESPACO

GABAER

AOONNNNNN

ESTRUTURA EM
ACO INOX

2 PORTAS
DE CORRER

INSTALACAO
SUSPENSA

AMPLO ESPACO
INTERNO

T— SERVEACO
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GABINETE

PROFISSIONAL /s
COM PORTAS DE ABRIR ——
EMAGOINOX 7, S

ORGANIZACAO, RESISTENCIA
E PRATICIDADE PARA .
SUA COZINHA

PES
NIVELADORES

PORTAS
DE ABRIR

3 GAVETAS

PRATELEIRA i
EM ACO INOX INTERNA

= SERVEACD
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GABINETE

PROFISSIONAL  #4
COM 1 CUBA E PORTAS s
DE ABRIR EM AGO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENE E ’
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA l-

‘". » -

| fal

B | | o
v T
.\ L

s

—_ —

gl g s e -
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1 CUBA EM
ACO INOX

VINCO
PERIMETRAL

2 PORTAS
DE ABRIR

T—1 SERVEACD
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GABINETE
PROFISSIONAL #4
COM 1 CUBA E 4 PORTAS:
DE ABRIR EM AGO INOX

MAIS ESPACO, ORGANIZACAOE
RESISTENCIA PARA SUA COZINHA

s ——
A
ey  p—

1 CUBA EM 4 PORTAS
ACO INOX DE ABRIR 3 GAVETAS

—1 SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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PERIMETRAL




GABINETE
PROFISSIONAL
COM 2 CUBAS EM
AGO INOX

HIGIENE, ORGANIZACAO
E PRATICIDADE PARA
COZINHAS PROFISSIONAIS , 487

2 CUBAS EM 4 PORTAS
ACO INOX DE ABRIR JGAVEIAS PERIMETRAL

T—1 SERVEAGD
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2 portas de correr « tampo em inox ¢ prateleira interna

Cooeo | wmoacxexw B coco | MEDBALCkPxA

GAB1000.2P
GAB1200.2P
GAB1500.2P
GAB1800.2P
GAB2000.2P

GABCB

GABINETE COM CUBA

¥ U
L
MODELO DA CUBA | MEDIDA DA CUBA (C x P x A) m MEDIDA (C x P x A)

GABCB40SF/CF
GABCB50SF/CF
GABCB60SF/CF

1000 x 700 x 900 mm
1200 = 700 x 900 mm
1500 x 700 x 900 mm
1800 x 700 x 900 mm
2000 x 700 x 900 mm

400 x 300 x 150 mm
500 = 400 x 250 mm
600 x 500 x 350 mm

SF — sem fundo « CF — com fundo

Gabinetes: 1000, 1200, 1500, 1800 ou 2000 x 700 x 900 mm

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.

GAB3G

GABINETE COM
3 GAVETAS

3 gavetas 2 portas de correr  prateleira interna

GAB10003G
GAB12003G
GAB15003G
GAB18003G
GAB20003G

GABAER -

GABINETE AEREQ

GAB1000AER
GAB1200AER
GAB1500AER
GAB1800AER
GAB2000AER

Instalagao suspensa ¢ profundidade 500 mm  altura 400 mm

— =
GABINETES PROFISSIONAIS EM AGO INOX

LINHAS GAB2P + GAB3G » GABCB * GABAER

Solucoes Serve Aco para organizacao, preparo, lavagem e aproveitamento vertical em cozinhas prnflssmntms

GAB2P

GABINETE NEUTRO

1000 x 700 x 900 mm
1200 x 700 x 900 mm
1500 = 700 x 900 mm
1800 x 700 x 900 mm
2000 x 700 x 900 mm

1000 x 500 x 400 mm
1200 x 500 x 400 mm
1500 x 500 x 400 mm
1800 = 500 x 400 mm
2000 x 500 x 400 mm

I INDICADO PARA: RESTAURANTES  HOTEIS « PADARIAS « MERCADOS « COZINHAS INDUSTRIAIS

7= SERVEACD
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GABINETES COM PORTAS DE ABRIR E CUBAS

GAB2PA - GAB4PA - GAB1CB2PA - GAB1CB4PA - GAB2CB4PA

Linhas Serve Aco com portas articuladas, gavetas, cubas opcionais, vinco perimetral e pés niveladores.

GAB2PA E GAB4PA — SEM CUBA GAB1CB2PA — 1 CUBA E 2 PORTAS
GABINETES COM PORTAS DE ABRIR GABINETE COM 1 CUBA EM ACO INOX
PORTAS o 1 CUBA
DE ABRIR EM ACO INOX
E 3 GAVETAS 2 PORTAS
— DE ABRIR
PRATELEIRA ——
T| INTERNA =1 3 GAVETAS
(1] PES e
PES
g NIVELADORES % NIVELADORES
GAB10002PA 2 PORTAS 1000 x 700 x 900 mm GAB1CB40PA 400 x 300 x 150 mm
GAB12002PA Z2 PORTAS 1200 % 700 x 900 mm GAB1CB50PA 500 x 400 x 250 mm
GAB15002PA 2 PORTAS 1500 x 700 = 900 mm GAB1CB60PA 600 x 500 x 350 mm
GAB18004PA 4 PORTAS 1800 x 700 = 900 mm GABINETES
GAB20004PA 4 PORTAS 2000 x 700 x 900 mm DISPONIVEIS 1000, 1200 ou 1500 x 700 x 900 mm
gagr??;?as.' prateleira interna « abertura do centro 0 2 et e ABHF 6 3 avetos =il b
GAB1CB4PA — 1 CUBA E 4 PORTAS GAB2CB4PA — 2 CUBAS E 4 PORTAS

GABINETE COM 1 CUBA E 4 PORTAS DE ABRIR GABINETE COM 2 CUBAS E 4 PORTAS DE ABRIR

MODELO MEDIDA DA CUBA (C x P x A) MODELO MEDIDA DE CADA CUBA (C x P x A)

CUBA 40 400 x 300 x 150 mm 2 CUBAS 40 400 x 300 x 150 mm
CUBA 50 500 x 400 x 250 mm 2 CUBAS 50 500 x 400 x 250 mm
CUBA 60 600 x 500 x 350 mm 2 CUBAS 60 600 x 500 x 350 mm
GABINETES GABINETE
DISPONIVEIS 1800 ou 2000 x 700 x 900 mm DISPONIVEL 2000 x 700 x 900 mm

Distancia minima de 500 mm entre cubas * 3 gavetas

o 4 portas em 2 pares 3 gavetas ¢ vinco perimetral. « vinco perimetral.

I INDICADO PARA: RESTAURANTES « HOTEIS « PADARIAS « MERCADOS « COZINHAS INDUSTRIAIS

™7 SERVEAGD
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CATALOGO PROFISSIONAL

£ L
z

LINHA DE GAVETEIROS
PROFISSIONAIS

SOLUCOES EM ACO INOX PARA /

-
g
£

COZINHAS PROFISSIONAIS |
ORGANIZAGAD o RESISTENCIA o AGILIDADE o PERFORMANCE A8

E 2
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GAVETEIROS BAIXO0S

PROFISSIONAIS EM ACO INOX

ORGANIZACAO, PRODUTIVIDADE E SEGURANGA
PARA A LINHA DE COCCAO

BASE INTELIGENTE PARA A OPERACAO

A linha GAVBX aproveita o espaco abaixo de fritadeiras, chapas, char broilers e fogdes hot plate.
Com 700 mm de altura, mantém os principais insumos préximos ao ponto de uso.

MAIS AGILIDADE « MENOS DESLOCAMENTOS ¢ MELHOR FLUXO
0 QUE PODE SER ORGANIZADO

® Paes e embalagens fechadas

@ Saladas acondicionadas

® Descartaveis e materiais de apoio
@ Utensilios da operacao

Porcoes separadas e identificadas
Batata frita congelada

Proteinas congeladas

Insumos de reposicao rapida

APOIO TERMICO COM GELOX

O GAVBX é neutro e nao possui refrigeracao propria. O gelox oferece apenas apoio térmico
temporario, com alimentos protegidos e temperatura monitorada.

0 GELOX NAO SUBSTITUI REFRIGERAGAO OU CONGELAMENTO CONTINUOS.
USO SEGURO E LIMPEZA

@ Use recipientes proprios e fechados
@® Separe alimentos crus e preparados
@ Respeite os limites de carga

® Mantenha livre a abertura das gavetas

Use pano macio, agua e detergente neutro
Nao utilize palha de agco comum

Evite cloro em alta concentracao
Mantenha as gavetas limpas e secas

ANTES DA COMPRA

Confirme codigo, medidas, quantidade de gavetas, peso do equipamento superior,
ventilacdo, pontos de gas e energia e espaco para instalacao.

MODELOS: GAVBX2G  GAVBX4G = GAVBX6G

ESTRUTURA EM AGO INOX e PUXADORES ARREDONDADOS e PES NIVELADORES

s SERVE ACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




GAVETEIRO BAIX0 /78
PROFISSIONAL EM /"
ACOINOX %

BASE RESISTENTE PARA
EQUIPAMENTOS DE COGCAQ,

el i i = e e &
- =y .
i e __l_III_IIIIIIl!IIIHIIIIIIHIIIIIIIIHIIIIIH | S N

IDEAL PARA _
LINHA DE COCCAO

T—1 SERVEACD
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GAVETEIRO —
PROFISSIONAL
GCOM 3 GAVETAS 4
EMAGO INOX g9

ORGANIZACAO, RESISTENCIA E PRATICIDADE .
PARA SUA COZINHA PROFISSIONAL s
L = —— o

" GAV3G

500, 600 OU 700 x 700 % 900 mm

TAMPO COM
FRONTAO

PES
NIVELADORES

3 GAVETAS
ESPACOSAS

ACO INOX
PROFISSIONAL

0 - B ) y 0 A

I—| SERVE ACO
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GAVETEIRO
PROFISSIONAL
GOM 4 GAVETAS
EM AGO INOX

ORGANIZACAO, RESISTENCIA E
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA
PROFISSIONAL

TAMPO COM
FRONTAO

PES
NIVELADORES

ACO INOX
PROFISSIONAL

T—1 SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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GAVETEIRO
PROFISSIONAL
COM 6 GAVETAS
EMAGO INOX

ORGANIZACAO, RESISTENCIA E PRATICIDADE
PARA SUA COZINHA PROFISSIONAL

> GAV6G |
500, 600 OU 700 x 700 x 900 mm

e

PES
NIVELADORES

6 GAVETAS
ESPACOSAS

TAMPO COM

ACO INOX :
FRONTAO

PROFISSIONAL

b

e -

|I—| SERVEAGOD
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GAVETEIROS PROFISSIONAIS EM AGO INOX
LINHAS GAVBX * GAV3G * GAVAG * GAV6G-

Solucbes Serve Aco para organizacao, agilidade e melhor aproveitamento emn cozinhass profissioniais. ==

j/
GAVETEIROS BAIXO0S GAVETEIRO COM
i — 3 GAVETAS
— @ E——
2,4 ou 6 gavetas » tampo reforgado  pés niveladores 3 gavetas « tampo com frontao « pés niveladores
Comso | woorcercn I cono | woa(cxpen
GAVBX2G 700 x 700 x 700 mm GAV3G50 500 x 700 x 900 mm
GAVBX4G 1000 x 700 x 700 mm GAV3G60 600 x 700 x 900 mm
GAVBX6G 1500 x 700 x 700 mm GAV3G70 700 x 700 x 900 mm
GAVETEIRO COM GAVETEIRO COM
4 GAVETAS 6 GAVETAS
[t d—————= % b1}
4 gavetas iguais « tampo com frontao  pés niveladores 6 gavetas iguais « tampo com frontdo « pés niveladores
Ccooco | wonacerxn I cooco | MDDAGHPxh
GAV4G50 500 x 700 x 900 mm GAV6GS0 500 x 700 x 900 mm
GAV4G60 600 x 700 x 900 mm GAV6G60 600 x 700 x 900 mm
GAV4G70 700 x 700 x 900 mm GAV6G70 700 x 700 x 900 mm

I INDICADO PARA: RESTAURANTES  HOTEIS « PADARIAS * MERCADOS  COZINHAS INDUSTRIAIS

7= SERVE ACD
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CATALOGO PROFISSIONAL

GRELHAS SANITARIA
E CAIXAS DE GORDU

EM ACO INOX
LINHAS GDPT e GDPC o CGE e CGS
HIGIENE e DRENAGEM e RESISTENCIA

‘hl;‘.lllmll. "'Ii |

B
%
DRENAEEM FACIL PROJETO
AGO INOX EFICIENTE HIGIENIZAGAD PROFISSIONAL
EE—

1 SERVEAGD
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GRELHAS SANITARIAS E \ -
CAIXAS DE GORDURA EM ACO INOX

DRENAGEM, RETENGAO, HIGIENE E SEGURANGA
PARA OPERAGOES PROFISSIONAIS -

EFICIENCIA PARA AMBIENTES PROFISéTONAIS

A linha GDP capta e direciona liquidos em areas de lavagem, cozinhas industriais, cdmaras frias
e ambientes de processamento. As caixas de gordura CGE e CGS auxiliam na retencao de gordura
e residuos antes do descarte na rede.

HIGIENE « DRENAGEM < FACILIDADE DE MANUTENCAO
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Construcao resistente em aco inox ® Saida GDP central ou lateral

@ Superficies de facil higienizagao ® CGE para instalacdo embutida

® Componentes internos removiveis @ CGS com pés niveladores para sobrepor
® Grelha tubular ou perfurada

APLICACOES E UTILIZACAO

Cozinhas industriais e Restaurantes e Supermercados ® Agougues ® Camaras frias e Frigorificos e Areas de lavagem

@ Confira 0 encaixe da grelha, filtro e cesto
® \erifique conexdes hidraulicas e saida sem obstrucoes

@® Mantenha livre a passagem para o escoamento
® Confirme a estabilidade do modelo CGS

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Use pano macio, agua e detergente neutro ® Nao utilize palha de aco ou abrasivos

® Remova grelha, filtro e cesto para higienizacéo @® Fvite cloro em alta concentragao

@® Lave 0s componentes separadamente @® Mantenha as superficies limpas e secas
@ FEnxague e seque completamente

MANUTENCAO E SEGURANCA

Inspecione periodicamente grelhas, filtros, cestos, tampas, conexdes, pés e pontos de solda. Em caso
de vazamentos, deformacoes, corrosao ou obstrucoes, interrompa a utilizagao até a manutencao.

NAO UTILIZE O EQUIPAMENTO COM COMPONENTES FORA DE POSICAO.

Nunca descarte residuos sélidos diretamente na tubulacdo. Realize a retirada periodica da gordura
e dos residuos retidos.

LINHAS GDPT e GDPC o CGE e CGS — DRENAGEM, HIGIENE E SEGURANCA PROFISSIONAL

== SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




LINHA PROFISSIONAL
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GAIXAS DE
GORDURA

HIGIENE, EFICIENCIA E

PRATICIDADE PARA S
SUA OPERACAO )
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CGE — MODELO
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FABRICACﬁU CESTO INTERNO ENTRADA LATERAL MODELOS
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GRELHA DE PISO SAN IT}RIA N

E CAIXAS DE GORDURA

LINHAS GDP, CGE E CGS — DRENAGEM, HIGIENE E EFICIENCIA
DESCRIGAO DOS PRODUTOS

As solucoes Serve Aco foram desenvolvidas para drenagem e retencao de residuos em cozinhas
+ profissionais, camaras frias e areas de lavagem. Fabricadas em aco inox, oferecem resisténcia,
— higiene, facil limpeza e manutencao profissional.

GRELHA DE PISO SANITARIA — MODELOS E DIMENSOES

GDP700 700 x 165 x 50 mm
GDP1000 1000 x 165 x 50 mm
GDP1200 1200 x 165 x 50 mm

SUPERIOR: GDPT TUBULAR 0U GDPC PERFURADA

CAIXAS DE GORDURA — MODELOS E CAPACIDADES

CGE20 / CGS20 20 LITROS
CGE30 / CGS30 30 LITROS
CGE40 / CGS40 40 LITROS
CGES0 / CGSS50 50 LITROS

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

@ Fabricacao profissional em ago inox ® CGE parainstalacdo embutida
@ GDP composta por cocho, filtro e grelha superior ® CGS para instalagao de sobrepor
@
@

@ Saida GDP central ou lateral Entrada lateral e saida traseira
@ Didmetro de saida GDP; 50 a 100 mm Componentes internos removiveis

AGO NU)( 3 PECAS

CGE CGS
Mm @ @
@ @ A+ 7y

RESISTENCIA E COCHO, FILTRO E INSTALAGAO INSTALACAO
HIGIENE GRELHA EMBUTIDA DE SOBREPOR

I DRENAGEM - RETENCAO - HIGIENE - SEGURANCA - USO PROFISSIONAL
LINHAS: GDP - GDPT « GDPC « CGE - CGS

1—1 SERVEACD
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GATALUGU PRUFISSIDNAL

LINHA DE LIXEIRAS
PIIIIFISSIIINAIS J

SOLUCOES EM ACO INOX PARA
DESCARTE E ORGANIZACAO

HIGIENE ORGANIZAGAO MOBILIDADE PERFDRMANBE

. ™ISERVEAGO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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LIXEIRAS PROFISSIONAIS
EM ACO INOX

HIGIENE, ORGANIZACAO E PRATICIDADE PARA 0 DESCARTE =

; - -
SOLUCOES PARA OPERACOES PROFISSIONAIS

A linha de lixeiras profissionais Serve Aco foi desenvolvida para tornar o descarte mais organizado,
higiénico e eficiente em ambientes de uso intenso. Fabricadas em ago inox, oferecem resisténcia,
facil limpeza e integracao com espacos profissionais.

MODELOS CONVENCIONAIS « COM PEDAL ¢ FAST-FOOD

PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

Estrutura resistente em aco inox
Acabamento profissional em inox escovado

: ® Modelos fast-food com 1, 2 ou 3 nichos
@ Superficies lisas e de facil higienizacao

@

&

@ Portinholas superiores e portas inferiores

A : . @® Opcoes com cuba para descarte de liquidos
Modelos com rodizios para movimentacao v & .

Opcoes com pedal para acionamento sem as maos

APLICACOES E BENEFICIOS

Restaurantes e Pracas de alimentacao e Shopping centers e Fast-foods e Lanchonetes e Escolas e
Escritorios e Hotéis e Hospitais e Supermercados e Parques e Cozinhas industriais e Refeitorios

BENEFICIOS

@ Resisténcia para o uso diario @ Boa durabilidade com higienizacéo correta

® Facilidade de limpeza ® Aparéncia profissional

& Epperﬁc:ie adequada para ambientes que exigem @® Integracdo visual com equipamentos em aco inox
igiene

LIMPEZA E CONSERVACAO

Nao utilize palha de aco ou abrasivos

Evite cloro em alta concentragao

Nao deixe residuos ou produtos quimicos sobre o inox
Higienize regularmente o0s cestos e as areas internas

® Use pano macio, agua e detergente neutro
@® Limpe no sentido do acabamento escovado
® [Enxague e seque apds a limpeza

INFORMACOES IMPORTANTES ANTES DA COMPRA

® Confirme codigo, capacidade e dimensoes @® Confirme a quantidade de cestos internos

® Defina a quantidade de nichos @® \erifique a necessidade de cuba para liquidos
® Confirme o tipo de acionamento ou abertura ® Confira espago de instalagao e acesso

@ Escolha modelo com ou sem espelhos de protecao

OBSERVAGOES

As imagens sao ilustrativas. Detalhes de acabamento, construcao, medidas e configura¢ao podem variar conforme o modelo.
Cestos, adesivos e acessorios acompanham o equipamento somente guando informados no anuncio,
Consulte medidas especiais e personalizacoes.

LINHA DE LIXEIRAS e HIGIENE, MOBILIDADE E FUNCIONALIDADE PROFISSIONAL

SERVE ACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




LINHA LQ

LIXEIRA QUADRADA%Z: 3
PROFSSIONALEM 8 |
ACO INOX

HIGIENE, RESISTENCIA E
ELEGANCIA PARATODO
OS AMBIENTES

0

4 CAPACIDADES

ACO INOX

=1 SERVEACO
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LINHA LQP
LIXEIRAS QUADRADAS
COM PEDAL
EM AGO INOX

HIGIENE, SEGURANCA E
PRATICIDADE PARA AREAS
DE PRODUCAOQ

80L

q D

COM OU SEM
ALCAS

ACIONAMENTO
POR PEDAL

ACO INOX 80 LITROS

T—1 SERVEACD
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LINHALFF

PROFISSIONAIS
EM AGO INOX

ORGANIZACAO, HIGIENE E
PRATICIDADE NO DESCARTE

-

LFF1 - LFFISE LFF2 « LFF2SE

LFF3 - LFF3SE LFF3.CB - LFF3SE.CB

~ MODELOSCOM
E SEM ESPELHO

r OPGAO COM CUBA

1,2 0U 3 NICHOS PARA LiQUIDOS

ACO INOX

1—1 SERVEACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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LINHA LFF « LIXEIRAS FAST-FOOD

LIXEIRAS PROFISSIONAIS EM ACO INOX
ORGANIZAGAO, HIGIENE E PRATICIDADE NO DESCARTE

= /
DESCRIGAO DA LINHA

A linha LFF Serve Aco foi desenvolvida para organizar o descarte de residuos em pragas de

__ll: alimentacao, restaurantes, lanchonetes, escolas, empresas e ambientes de grande circulacao.
Fabricadas em aco inox, as lixeiras oferecem resisténcia, higiene e facil limpeza. As portinholas
basculantes facilitam o descarte, enquanto as portas inferiores permitem a retirada pratica dos
cestos internos.

MODELOS DISPONIVEIS CONFIGURACAO
MEDIDAS (mm) CONFIGURA{;ﬂU DESCARTE FRONTAL
LFF1 520 x 520 x1200 1 NICHO PORTINHOLAS BASCULANTES
LFF1SE 520 x520x 1200 1 NICHO PORTAS INFERIORES
CESTOS INTERNOS BRANCOS
LFF2 1000 x520 x 1200 2 NICHOS

RODIZIOS COM TRAVA

LFF2SE 1000 x 520 x 1200 2 NICHOS

LFF3 1500 x 520 x 1200 3 NICHOS CONSTRUQI\O
LFF3SE 1500 x520x1200 3 NICHOS CORPO EM ACO INOX

LFF3.CB  1500x500x1200  3NICHOS+CUBA 1 20U 3 NICHOS

LFF3SE.CB 1500 x 500 x 1200 3 NICHOS + CUBA CUBA PARA LIQUIDOS NOS
MODELOS .CB

FACIL HIGIENIZACAOQ

CESTOS INTERNOS COM CAPACIDADE DE 100 LITROS POR NICHO.
MODELOS PARA RESIDUOS ORGANICQOS, RECICLAVEIS, VIDRO E LIQUIDOS.

INDICADO PARA: PRACAS DE ALIMENTAGAO + RESTAURANTES * SHOPPINGS + ESCOLAS « EMPRESAS * PARQUES

™= SERVEACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.
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MESAS E BANCADAS\
GAVETEIRAS EM ACO INOX

ORGANIZACAO, MOBILIDADE E DESEMPENHO
PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

AGILIDADE PARA A OPERACAO

As linhas BG3G e MFR3G2PL integram superficie de trabalho, armazenamento e organizacado
em um unico equipamento. As trés gavetas mantém utensilios, facas, acessorios e insumos
sempre proximos ao ponto de preparo.

ORGANIZAGAO  PRODUTIVIDADE  MELHOR APROVEITAMENTO DO ESPACO
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@® Estrutura profissional em aco inox ® Puxadores externos arredondados
@ Trés gavetas para acesso rapido @® BG3G com pés niveladores

® Jampo resistente para apoio e preparo ® MFR3G2PL com rodizios

@ Superficies de facil higienizagado @® Cinco opcoes de comprimento

APLICACOES E UTILIZACAO

Restaurantes e Hotéis e Padarias e Supermercados e Agougues e Pizzarias e Cozinhas industriais

@® Organizacao de facas, utensilios e acessorios ‘ @ Armazenamento proximo ao posto de trabalho
@ Apoio as etapas de pré-preparo e producao @® Mobilidade operacional na linha MFR3G2PL

CONFIGURACOES DA LINHA

BG3G MFR3G2PL

@® 3gavetas ® 3gavetas

® Pés niveladores ® 2 planos internos

@ Prateleira inferior aberta @ |aterais e traseira fechadas
@® Rodizios para movimentacao

LIMPEZA E CONSERVACAQ

@ Use pano macio, 4gua e detergente neutro | @ N&o utilize palha de ago ou abrasivos
@® Limpe no sentido do acabamento do inox @ Evite cloro em alta concentragao
® [Enxague e seque completamente @ Mantenha gavetas e superficies limpas e secas

LINHAS BG3G ¢ MFR3G2PL — ORGANIZAGAU MOBILIDADE E PERFURMANCE PROFISSIONAL .'

s SERVE ACD
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PROFISSIONAL EMZ4
ACOINOX ¢

ORGANIZACAO, AGILIDADE E
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA

PES
NIVELADORES

PRATELEIRA
INFERIOR

1—1 SERVEACO
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MESA FECHADA
PROFISSIONAL EM
AGO INOX

MOBILIDADE, ORGANIZACAQ E £y s
PRATICIDADE PARA SUA COZINHA'4 ¢

==

2 PRATELEIRAS

RODIZIOS
COM TRAVA

LATERAIS
FECHADAS

T—] SERVEACD
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MESAS E BANCADAS GAVETEIRAS
PROFISSIONAIS EM AGO INOX -

LINHAS BG3G - MFR3G2PL — URGANIZAGAU MOBILIDADE E PRATICIDADE
e

Solugdes desenvolvidas para cozinhas profissionais que exigem resisténcia, higiene,
_= agilidade no pré-preparo e melhor aproveitamento do espaco. Disponiveis em cinco
== comprimentos, com trés gavetas e configuragoes adequadas a diferentes operacdes.

BG3G MFR3G2PL

BANCADA GAVETEIRO MESA FECHADA
3 GAVETAS ° PES NIVELADORES 3 GAVETAS « 2 PLANOS INTERNOS
MODELO MEDIDAS (C x P x A) MODELO ~ MEDIDAS (Cx P xA)
BG3G 1000 x 700 x 900 mm MFR3G2PL 1000 x 700 x 900 mm
BG3G 1200 x 700 x 900 mm MFR3G2PL 1200 x 700 x 900 mm
BG3G 1500 x 700 x 900 mm MFR3G2PL 1500 x 700 x 900 mm
BG3G 1800 x 700 x 900 mm MFR3G2PL 1800 x 700 x 900 mm
BG3G 2000 x 700 x 900 mm MFR3G2PL 2000 x 700 x 900 mm
CONFIGURAGAO CONFIGURACAO
e Amplo tampo com frontdo e [uas prateleiras internas
e Prateleira inferior em aco inox e |aterais e traseira fechadas
e Pes niveladores e Rodizios com trava
e (Organizacao de facas e utensilios e Mobilidade e maior armazenamento

SUPERFICIES RESISTENTES PROJETO Q 5 OPCOES
E FACEIS DE HIGIENIZAR PROFISSIONAL ™ DE MEDIDAS

Q INDICADO PARA: RESTAURANTES « HOTEIS « PADARIAS « MERCADOS « COZINHAS INDUSTRIAIS

1| SERVEACO
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CATALOGO PROFISSIONAL

MESAS, BANG ADRS /
E MODULOS COM cuBA

PREPARO UHGANIZAGAU HIGIENE
SOLUCOES PARA COZINHAS PHUFISSIUNAIS/

ACO INOX " PROJETO SOB MEDIDA PES VIBRASTOP ~ *  USO PROFISSIONAL

e SER\IE ALO
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MESAS, BANCADAS E \ =
MODULOS COM CUBA EM ACO INOX

PREPARO, ORGANIZACAO, HIGIENE E SEGURANCA
PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

SOLUCOES PARA COZINHAS PROFISSIONAIS

As mesas, bancadas e modulos com cuba Serve Ago atendem as rotinas de preparo, apoio, organizagao
e lavagem. Fabricados em acgo inox, oferecem resisténcia, higiene, praticidade e acabamento profissional.
Cada equipamento pode ser dimensionado conforme o espaco e as necessidades da operacao.

RESISTENCIA « HIGIENE ¢ PROJETO SOB MEDIDA
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

i\

@ Fabricacao profissional em ago inox | @ Tampo resistente e facil de higienizar

@® Construcdo tubular reforcada @ Pes niveladores Vibrastop

@® DimensoOes personalizadas ® Bancadas com espelho traseiro de 100 mm
® Opcoes contraventada, gradeada ou lisa ® Cubas CB40, CB50 ou CB60

CONFIGURACOES E APLICAGOES

Mesas: contraventadas, com plano inferior gradeado ou liso.
Bancadas: com espelho traseiro, nas versoes contraventada, gradeada ou lisa.
Madulos com cuba: cubas CB40, CB50 ou CB60, com estrutura contraventada, plano gradeado ou plano liso.

Restaurantes e Supermercados e Hotéis e Padarias e Acougues e Fast-foods e Cozinhas industriais  Refeitdrios

LIMPEZA E CONSERVACAO

Use pano macio, agua e detergente neutro
Limpe no sentido do acabamento do inox
Enxague e seque completamente N&o utilize materiais abrasivos

Remova imediatamente residuos e Mantenha tampos, tubos, planos e pés
produtos quimicos limpos e secos

PROJETO, MANUTENGAO E SEGURANCA

Antes da fabricagdo, confirme dimensdes e layout, posicao do equipamento, configuracdo do plano inferior,
tipo e tamanho da cuba, pontos hidraulicos e de esgoto, condicOes do piso e areas de circulacao.

Inspecione periodicamente tampos, cubas, tubos, travessas, planos inferiores, pés niveladores e pontos de unido.
A INSTALAQﬂO HIDRAULICA DEVE SER REALIZADA POR PROFISSIONAL QUALIFICADO.

N&o utilize palha de ago comum
Evite cloro em alta concentracao

SERVE ACO — DESEMPENHO, HIGIENE, SEGURANCA E DURABILIDADE

=== SERVE ACD

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.




MESAS
PROFISSIONAIS
EMAGOINOX &

VERSATILIDADE, RESISTENCIA

E ORGANIZACAO PARA S
SUA COZINHA /

PES NIVELADORES
VIBRASTOP

TAMPO EM
ACO INOX

OPCOES DE
PLANOS INFERIORES

—1 SERVEAGO
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BANCADAS &
PROFISSIONAISEY
EM ACO INOX %

PREPARO, HIGIENE <t
E ORGANIZACAO JUNTO 494/ \
A PAREDE

——

FABRICACAO
SOB MEDIDA

PES NIVELADORES
VIBRASTOP

OPCOES DE
PLANOS INFERIORES

ESPELHO TRASEIRO
DE 100 MM

s SERVEACO
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LAVAGEM, HIGIENE ¥y AN S [N T,
E EFICIENCIA PARA 492 4% LR Y R
SUA OPERACAO | b

©)

CUBAS EM TAMPO COM
3 TAMANHOS VINCO PERIMETRAL

)

PES NIVELADORES
VIBRASTOP

FABRICACAO
SOB MEDIDA

)
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MESAS, BANCADAS E BANCADAS COMCUBA -
SOLUCOES PROFISSIONAIS EM AGO INOX

MESAS PROFISSIONAIS — SEM ESPELHO
Para preparo, apoio e organizagao em _ér_eas centrais. m

MLC MESA CONTRAVENTADA
MPG PLANO INFERIOR GRADEADO
MPL PLANO INFERIOR LISO
MBC MESA BAIXA CONTRAVENTADA
M1PLSI 1 PLANO SUPERIOR E 1 INFERIOR LISO
- M2PLSI 2 PLANOS SUPERIORES E 2 INFERIORES LISOS
% mé lif ﬁ || ‘ | f| MEDIDAS
AGOINOX  PESVIBRASTOP  SEMESPELHO  SOB MEDIDA ® MLC, MPG E MPL: 700 A 2300 x 700 > 300 MM
RESISTENCIA NIVELAMENTO LSO CENTRAL VERSATILIDADE ® MBC: 700 A 2900 = 800 > 700 MM
E HIGIENE SEGURO @® MIPLSI E M2PLSI: 700 A 2000 = 800 = 1500 MM

BANCADAS PROFISSIONAIS — ESPELHO DE 100 MM

Instalacdo junto a parede para preparo, apoio e organizagao.

CODIGO CONFIGURAGAOQ

BLC BANCADA CONTRAVENTADA
BPG PLANO INFERIOR GRADEADO
' BPL PLANO INFERIOR LISO
. MEDIDAS
) L} 70042900 x 700 x 900 MM
ACOINOX  ESPELHOT00MM  PESVIBRASTOP 3 CONFIGURAGOES ® COMPRIMENTOS DE 100 EM 100 MM
RESISTENCIA PROTECAO DA NIVELAMENTO ESCOLHA ® ESPELHO TRASEIRO: 100 MM
E HIGIENE PAREDE SEGURO PROFISSIONAL

Para lavagem, h|g|emzar;aa e pre preparu profissional.

LTI R

BANCADA COM CUBA
CONTRAVENTADA CB40 400 = 300 = 150 MM

PLANO INFERIOR S
MCPG  orncan CB50 500 x 400 x 250 MM

MCPL PLANO INFERIOR LISO CB60 600 x 500 x 350 MM

% - &"‘“‘ (fféﬁ) MEDIDAS

ACOINOX  CUBASSOBMEDIDA  ESPELHO100MM  PES VIBRASTOP O- ® 700 A 2900 » 700 x 900 MM

HIGIENE E VERSATILIDADE PROTEGAO DA NIVELAMENTO & []P(;DES COM UMA 0OU DUAS CUBAS
DURABILIDADE PARLROD SEGURD

'a- ACOINOX e  PES NIVELADORES VIBRASTOP . FABRICACAO SOB MEDIDA
d INDICADO PARA: RESTAURANTES « SUPERMERCADOS e« HOTEIS « PADARIAS  COZINHAS INDUSTRIAIS

=1 SERVE ACO
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CATALOGOSEPROFISSIONAL

PROFISSIONAIS
EM POLIETILENO

TRES CONFIGURACOES PARA DIFERENTES OPERAGOES &
0BUSTEZ HIGIENE VERSATILIDADE PEHFORMANCE
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BANCADAS PROFISSIONAI
EM ACO INOX 304 E POLIETILE

ROBUST, ATACK CONTRAVENTADA E ATACK GRADEADA _=

~ -~ f
SOLUCOES PARA OPERACOES PROFISSIONAIS

As bancadas profissionais Serve Aco foram desenvolvidas para corte, preparo, porcionamento e manipulagao de
alimentos. A combinac&o do aco inox 304 com o tampo em polietileno oferece resisténcia, estabilidade, higiene
e facil limpeza.

Trés configuracdes atendem agougues, areas de frios, supermercados, frigorificos, cozinhas industriais
e centrais de producao.

ROBUSTEZ « HIGIENE  VERSATILIDADE « DESEMPENHO
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

@® Trés configuracdes profissionais

@® Tampos em polietileno de alta resisténcia
@® Estruturas em aco inox 304

® Opcoes gradeada e contraventada

Porta-facas e porta-ganchos na Robust
Pes niveladores para estabilidade
Cinco opgbes de comprimento
Fabricagao para uso profissional

APLICACOES E BENEFICIOS

Acougues o Areas de frios ® Supermercados e Frigorificos ® Casas de carnes ® Empérios @ Cozinhas industriais

@® Resisténcia para rotinas intensivas ® Superficie apropriada para o preparo

® Facilidade de limpeza ® Organizagao eficiente da operacao

@ Excelente estabilidade estrutural @ Durabilidade com conservacao adequada
LIMPEZA E CONSERVACAO

® Use pano macio, agua e detergente neutro
® Limpe 0 inox no sentido do acabamento
@® Higienize o polietileno apos cada operacao
@ Enxague e seque completamente

Nao utilize palha de ago ou abrasivos
Evite cloro em alta concentracao

Nao deixe residuos sobre as superficies
Mantenha a bancada seca fora de uso

INFORMACOES IMPORTANTES ANTES DA COMPRA

® Confirme cadigo e linha do modelo
@ \Verifigue comprimento, profundidade e altura
® Escolha a configuracdo adequada a operacao
® Confirme 0 espaco para instalagao

OBSERVACOES

As imagens sao ilustrativas. Facas, ganchos, bandejas, alimentos, utensilios e demais objetos ndo acompanham a bancada,
salvo quando expressamente informados.

Consulte previamente a disponibilidade de medidas especiais e alteractes de configuracao.

LINHAS ROBUST E ATACK — RESISTENCIA, HIGIENE E DESEMPENHO PROFISSIONAL

= SERVE ACO

SUA MARCA, NOSSO NEGOCIO.

Verifique 0 acesso para movimentagao
Avalie as condigGes do piso e nivelamento
Confirme medidas especiais

Defina a quantidade necessaria
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LINHAS DE BANCADAS EM PDLIETILE\

ROBUST » ATACK CONTRAVENTADA « ATACK GRADEADA
SOLUCOES PROFISSIONAIS PARA DIFERENTES ROTINAS DE PREPARD__

| DESCRICAO DAS LINHAS

As bancadas profissionais Serve Aco foram desenvolvidas para operacGes de corte, preparo e
manipulacdo de alimentos. Fabricadas em aco inox 304 e com tampo em polietileno de alta resisténcia,
oferecem higiene, durabilidade, estabilidade e facil limpeza para diferentes areas profissionais.

ROBUST ATACK CONTRAVENTADA .M:K GRADEADA

BAP1000R 1000 x 800 x 9500 BAP1000AC 1000 x 700 x 900 BP1000G 1000 x 700 x 900
BAP1200R 1200 x 800 x 900 BAP1200AC 1200 x 700 x 900 BP1200G 1200 x 700 x 900
BAP1500R 1500 x 800 x 900 BAP1500AC 1500 x 700 x 300 BP1500G 1500 x 700 x 900
BAP1800R 1800 x 800 x 900 BAP1800AC 1800 x 700 x 900 BP1800G 1800 x 700 x 900
BAP2000R 2000 x 800 x 900 BAP2000AC 2000 x 700 x 900 BP2000G 2000 x 700 x 900

g
e

ROBUST ATACK CONTRAVENTADA = ATACK GRADEADA
TAMPO E FRONTOES
s &7 TWPORMPOLETLEND £ TAVPOINTERCOEM POLETLEND
00 s £ FROPIRADERITS ® SEM FLRO PARA DETRITOS

TTHT 780 PORTA-GANCHEIRAS T COBCOETORREVONVEL A pRELoRA FEROR GRADEAA

A= PRATELERA INFERIOR M ESTRUTURA CONTRAVENTADA [ ESPELHO TRASERO EMINOX
GRADEADA

A PES NIVELADORES A PES NIVELADORES A PES NIVELADORES

O CONSTRUGAO EM ACO INOX 304 « HIGIENE « RESISTENCIA « USO PROFISSIONAL

d INDICADO PARA: ACOUGUES  AREAS DE FRIOS + SUPERMERCADOS « FRIGORIFICOS + COZINHAS PROFISSIONAIS
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\HIGIENE o SEGURANCA e CONTROLE SANITARIO
% SOLUCOES PARA BARHEIRAS SANITARIAS PROFISSIONAIS
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ACO INOX ACIONAMENTO SEM CONTATO ~ BARREIRA SANITARIA USO PROFISSIONAL
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PIAS DE ASSEPSIA E mﬁofs\

PDA E LBPDA — HIGIENE, SEGURANGA E CONTROLE SANITARIO
e

SOLUCOES PARA BARREIRAS SANITARIAS

Os equipamentos PDA e LBPDA apoiam os procedimentos de higiene na entrada de cozinhas industriais,
frigorificos e areas de manipulagéo de alimentos. Fabricados em aco inox, proporcionam resisténcia, facil limpeza
e aparéncia profissional,

A PDA realiza a assepsia das mdos com acionamento por joelho. O LBPDA integra pia e lava-botas em uma
linica estacdo compacta.

HIGIENE ¢ PRATICIDADE » MENOR CONTATO MANUAL
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Construcdo profissional em aco inox
® Acionamentos sem uso das maos

@® Cubacom torneira alta

® Superficies lisas e higiénicas

APLICACOES E BENEFICIOS

Cozinhas industrisis e Frigorificos ® Acougues e Supermercados e Industrias de alimentos e Camaras frias e Centrais de producéo

Estrutura compacta

LBPDA com plataforma perfurada
Pés niveladores para estabilidade
Desenvolvidos para uso intensivo

® Reducdo do contato manual ® Higienizacdo das méos e botas
® Agilidade no processo de entrada @® Organizagao da barreira sanitaria
@ Facilidade de limpeza @ Maior seguranca nos acessos

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Use pano macio, agua e detergente neutro

® Limpe no sentido do acabamento do inox

® Higienize cuba, plataforma e canaleta apds o uso
@® Nao utilize palha de ago comum

Evite cloro em alta concentragdo

Nao utilize materiais abrasivos

Verifique ralos e saidas de agua

Mantenha o equipamento limpo fora de uso

INFORMACOES IMPORTANTES ANTES DA COMPRA

® Confirme codigo e modelo @® \erifique piso e parede

@® \Verifique medidas e espaco disponivel ® Confirme o tipo de instalacéo

® Confirme pontos de agua e esgoto ® Defina o sentido de entrada da operacao

® Defina 0 posicionamento na barreira sanitaria ® \erifique o0 acesso para transporte e montagem

A instalacao hidraulica, os pontos de agua e esgoto e as adequactes do ambiente sdo de responsabilidade do cliente,
salvo quando informados na proposta.

LINHAS PDA  LBPDA — SEGURANCA E HIGIENE PARA UPERAGOES PHOFISSIUNAIS
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E LAVA-BOTAS
PDA+ I.BI’IIA

HIGIENE, SEGURANCA
E CONTROLE SANITARIO

ACIONAMENTO

POR JOELHO LAVAGEM POR PEDAL @ USO PROFISSIONAL
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PIA DE ASSEPSIA
E LAVA-BOTAS

LINHAS PDA E LBPDA — HIGIENE, SEGURANCA E CONTROLE SAN|TARIO )ﬂ

DESCRICAO DOS PRODUTOS

-

NS

A linha de higienizacdo Serve Aco foi desenvolvida para barreiras sanitarias e acessos a areas de
manipulacao de alimentos. Fabricados em ago inox, 0s equipamentos permitem a assepsia das maos

e a lavagem de botas com acionamentos que reduzem o contato manual.
PDA LBPDA
PIA DE ASSEPSIA LAVA-BOTAS COM
A

MEDIDAS (C x P x A)

450 x 450 x 450 mm

e Instalagdo suspensa

e Cuba redonda em ago inox
e Acionamento frontal por joelho
e Superficies de facil higienizagdo

ACO INOX SEM CONTATO LAVA-BOTAS
. .L
RESISTENCIA E ACIONAMENTO ACIONAMENTO
HIGIENE POR JOELHO POR PEDAL

PIA

MEDIDAS (C x P x A)

330 x 590 x 900 mm

® | avatorio integrado

® [ava-botas com acionamento
por pedal

e Plataforma interna perfurada
e Pés niveladores

SEGURANCA

)

BARREIRA
SANITARIA

I HIGIENE - SEGURANCA - PRATICIDADE < USO PROFISSIONAL

MODELOS: PDA - LBPDA
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SOB MEDIDA « RESISTENCIA « OHGANIZAGAU
SULUG@ES PARA CAMARAS FRIAS E ACOUGUES

PROJETO SOB MEDIDA ~  INSTALAGAOD NA OBRA ESTRUTURA
: PROFISSIONAL
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TENDAIS PROFISSIONAIS\
EM ACO INOX

ORGANIZACAO, RESISTENCIA E SOLUGOES Egg_menmf
SOLUEEO PARA AMBIENTES PROFISSIONAIS

— Os tendais profissionais Serve Aco sao desenvolvidos sob medida para organizar e apoiar as
__— rotinas de armazenamento em camaras frias, acougues e areas de manipulacao. Fabricados em
tubos de aco inox, formam estruturas modulares dimensionadas conforme o espaco e as

necessidades de cada operacao.

SOB MEDIDA e RESISTENCIA « APROVEITAMENTO DO ESPACO
PRINCIPAIS DIFERENCIAIS

® Projeto desenvolvido sob medida @ Travessas e suportes reforcados
® Construgao tubular em aco inox @® Bases fixadas diretamente no piso
® Configuracao modular @ |Instalacéo realizada no local

® Dimensoes personalizadas @ Acabamento profissional

APLICACOES E ESCOPO

Supermercados @ Atacarejos @ Acougues e Camaras frias e Frigorificos @ Centros de distribuiciio  Areas de manipulagao

O fornecimento pode contemplar levantamento de medidas, projeto, fabricacdo das estruturas,
bases, elementos de fixacao e instalacao, conforme definido na proposta comercial.

LIMPEZA E CONSERVACAO

@ Use pano macio, agua e detergente neutro @ N3o utilize palha de ago ou abrasives
@ Limpe no sentido do acabamento do inox @ Lvite cloro em alta concentragao
@® [Enxague e seque completamente @ Mantenha tubos, bases e fixacoes impos e secos

PROJETO, MANUTENGAO E SEGURANCA

@ Avalie dimensdes e layout da cdmara
@ Confirme condi¢bes do piso e pontos de fixacdo

@ \erifique interferéncias e areas de circulagao
@ Inspecione tubos, travessas, soldas, bases e unides

A INSTALACAO E AS INTERVENCOES DEVEM SER REALIZADAS POR PROFISSIONAIS QUALIFICADOS.

TENDAIS PROFISSIONAIS — SOLUGOES SOB MEDIDA EM ACO INOX

#== SERVE ACO
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TENDAIS
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SOLUGOES PARA
CAMARAS FRIAS E
ACOUGUES
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TENDAIS PROFISSIONAIS -
EM ACO INOX =

SOLUCOES SOB MEDIDA PARA CAMARAS FRIAS E ACOUGUES ==
| DESCRICAO DO SERVICO

Os tendais profissionais Serve Ago sao desenvolvidos para organizar e apoiar as rotinas de
armazenamento em camaras frias, acougues e areas de manipulacao. Fabricados em tubos de aco inox
e instalados diretamente na obra, sdo dimensionados conforme o espaco, a operacao e as condigoes
estruturais do local.

] CONFIGURACOES SOB MEDIDA

MODELO CONFIGURACAQ

TENDAL LATERAL INSTALACAO JUNTO A PAREDE
TENDAL CENTRAL ESTRUTURA EM MODULOS INTERNOS
| PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
@ Construcao tubular em ago inox @® Suportes estruturais reforcados
@ Dimensoes personalizadas ® Bases fixadas diretamente no piso
@ Configuracdo modular @® |nstalacéo realizada no local
® Travessas superiores e intermediarias @® Facil limpeza e conservacao
ACO INOX PRUJE[O S0B MEDIDA Fl)(A[.'ﬂU ESTRUTURAL INSTALA[,‘A[] NA OBRA
Q0
RESISTENCIA E ADAPTADO AQ ESTABILIDADE E AJUSTE
HIGIENE AMBIENTE SEGURANCA PROFISSIONAL

£ ORGANIZACAO - RESISTENCIA « DURABILIDADE « HIGIENE  USO PROFISSIONAL

d INDICADO PARA: SUPERMERCADOS  ATACAREJOS = ACOUGUES « CAMARAS FRIAS = FRIGORIFICOS
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